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УНИВЕРЗИТЕТ У БЕОГРАДУ 
ПОЉОПРИВРЕДНИ ФАКУЛТЕТ 
БЕОГРАД-ЗЕМУН 
 

 
ИЗБОРНОМ ВЕЋУ ПОЉОПРИВРЕДНОГ ФАКУЛТЕТА 

УНИВЕРЗИТЕТА У БЕОГРАДУ 
 

Предмет: Извештај комисије за избор наставника у звање и на радно место 
ВАНРЕДНОГ ПРОФЕСОРА за ужу научну област ХЕМИЈСКО ИНЖЕЊЕРСТВО. 
 

Одлуком Декана Пољопривредног факултета, Универзитета у Београду, (Одлука 
бр.257/1 од 28.09.2023. године) расписан је конкурс за избор наставника у звање и на радно 
место ВАНРЕДНОГ ПРОФЕСОРА за ужу научну област ХЕМИЈСКО ИНЖЕЊЕРСТВО, који је 
објављен у листу "Послови" бр. 1061 од 11.10.2023. године. 

Одлуком Изборног већа Пољопривредног факултета, Универзитета у Београду од 
28.09.2023. године (решење бр. 300/10-2/2) именована је Комисија за оцену педагошких, 
научних, стручних и осталих квалификација кандидата пријављених на расписани конкурс у 
следећем саставу: 

 др Невенка Бошковић-Враголовић, редовни професор Универзитета у Београду 
Технолошко-металуршког факултета – ужа научна област: ХЕМИЈСКО 
ИНЖЕЊЕРСТВО, (председавајући комисије); 

 др Рада Пјановић, редовни професор Универзитета у Београду Технолошко-
металуршког факултета – ужа научна област: ХЕМИЈСКО ИНЖЕЊЕРСТВО; 

 др Оливера Ећим – Ђурић, ванредни професор Универзитета у Бограду 
Пољопривредног факултета – ужа научна област: ПОЉОПРИВРЕДНО МАШИНСТВО; 
 
На основу поднете пријаве, прегледа и оцене приложених конкурсних докумената, 

Комисија подноси следећи: 
 

ИЗВЕШТАЈ 
 

На расписани конкурс за избор у звање и на радно место ВАНРЕДНОГ ПРОФЕСОРА за 
ужу научну област ХЕМИЈСКО ИНЖЕЊЕРСТВО, са пуним радним временом и на одређено 
време, пријавио се један кандидат, др Тијана М. Урошевић, доцент, Пољопривредног 
факултета, Универзитета у Београду, ужа научна област: ХЕМИЈСКО ИНЖЕЊЕРСТВО 
(пријава број 257/2 од 19.10.2023. године). 

Кандидат је доставио потпуну документацију у складу са условима конкурса. 
 

1. БИОГРАФСКИ ПОДАЦИ 
 
Др Тијана Урошевић (девојачко Марковић) рођена је 11.08.1981. године у Београду. 

Основну школу и гимназију завршила је са одличним успехом у Београду. Студије на 
Пољопривредном факултету Универзитета у Београду започела је школске 2000/01. године. 
Дипломирала је 30.09.2005. године са просечном оценом 8,22 и оценом 10 (десет) на 
дипломском испиту. Школске 2006/07. уписала је мастер студије на Технолошко-металуршком 
факултету Универзитета у Београду, смер Хемијско инжењерство (Хемијска технологија), под 
менторством проф. др Драгана Повреновића. Дипломирала је 27.11.2007. године са просечном 
оценом 9,57 и оценом 10 (десет) на завршном испиту, чиме је стекла звање мастер инжењер 
технологије. Школске 2007/08. уписала је докторске студије на Технолошко – металуршком 
факултету Универзитета у Београду, смер Хемијско инжењерство, под менторством проф. др 
Драгана Повреновића. Положила је све испите предвиђене планом и програмом, као и завршни 
испит, са просечном оценом 9,83. Школске 2017/18. Тијана Урошевић је након истека рока за 
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завршетак докторских академских студија поново уписала трећу годину докторских 
академских студија на Универзитету у Београду, Технолошко – металуршки факултет, 
студијски програм Хемијско инжењерство, под менторством доц. др Владимира Павићевића.  

Докторску дисертацију под називом „Кинетика и утицај механичких метода на 
побољшање унакрсне микрофилтрације и ултрафилтрације модел раствора воћних сокова“ 
одбранила је 07.06.2018. године чиме је стекла звање Доктор наука – технолошко инжењерство 
– хемијско инжењерство. 

Одмах након завршених основних студија на Пољопривредном факултету Универзитета 
у Београду, од октобра 2005. године, Тијана М. Урошевић је ангажована преко Омладинске 
задруге Београд, као сарадник у настави. Кандидат је изводила аудиторне вежбе, консултације 
и колоквијуме на предмету Технолошке операције (4+3), на студијском програму Прехрамбена 
технологија, група Технологија биљних производа и група Технологија анималних производа. 
У децембру 2008. године на Пољопривредном факултету Универзитета у Београду, изабрана је 
за сарадника у настави, за ужу научну област Процесно инжењерство (сада Хемијско 
инжењерство), предмет Технолошке операције. А затим у марту 2010. године изабрана је за 
асистента за исту научну област. 

У звање доцента за ужу научну област ХЕМИЈСКО ИНЖЕЊЕРСТВО, изабрана је 
одлуком Већа научних области техничких наука Универзитета у Београду од 25.03.2019. године 
(одлука бр. 61202-1358/2-19). 
 

2. МАГИСТАРСКЕ И ДОКТОРСКЕ ТЕЗЕ 
 
Тијана М. Урошевић (2018): Кинетика и утицај механичких метода на побољшање  

унакрсне микрофилтрације и ултрафилтрације модел раствора воћних сокова. Докторска 
дисертација. Технолошко – металуршки факултет, Универзитет у Београду, стр. 1-274, Београд. 

Научна област: Технолошко инжењерство 
Ужа научна област: Хемијско инжењерство 
COBISS.SR-ID - 50422031 

 
3. ОБАВЕЗНИ УСЛОВИ 

 
3.1. Наставни рад 
3.1.1. Наставна активност 
 

Др Тијана М. Урошевић је одмах након завршених основних академских студија на 
Пољопривредном факултету Универзитета у Београду, од октобра 2005. године, ангажована 
преко Омладинске задруге Београд, као сарадник у настави. Кандидат је изводила аудиторне 
вежбе, консултације и колоквијуме на предмету Технолошке операције (4+3), на студијском 
програму Прехрамбена технологија, група Технологија биљних производа и група Технологија 
анималних производа. У децембру 2008. године на Пољопривредном факултету Универзитета у 
Београду, изабрана је за сарадника у настави, за ужу научну област Процесно инжењерство 
(сада Хемијско инжењерство), предмет Технолошке операције. А затим у марту 2010. године 
изабрана је за асистента за исту научну област. Као асистент је изводила аудиторне вежбе, 
консултације и колоквијуме на предметима Механичке операције (обавезан предмет, 3+2) и 
Топлотне и дифузионе операције (обавезан предмет, 3+2) на основним академским студијама, 
студијски програм Прехрамбена технологија, модули Технологија ратарских производа, 
Технологија конзервисања и врења, Технологија анималних производа, Управљање 
безбедношћу и квалитетом у производњи хране и Микробиологија хране. На дипломским 
академским – мастер студијама, студијски програм Прехрамбена технологија, модул 
Прехрамбени инжењеринг, предмет Феномени преноса топлоте и масе и предмет Моделирање 
и оптимизација поступака конзервисања топлотом.  

У звање доцента за ужу научну област ХЕМИЈСКО ИНЖЕЊЕРСТВО, изабрана је 
одлуком Већа научних области техничких наука Универзитета у Београду од 25.03.2019. године 
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(одлука бр. 61202-1358/2-19). Од тада изводи комплетну наставу и аудиторне вежбе на 
предметима Механичке операције (обавезан предмет, 3+2) и Топлотне и дифузионе операције 
(обавезан предмет, 3+2) на основним академским студијама, студијски програм Прехрамбена 
технологија, модули Технологија ратарских производа, Технологија конзервисања и врења, 
Технологија анималних производа, Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи хране 
и Микробиологија хране. На дипломским академским – мастер студијама, студијски програм 
Прехрамбена технологија, модул Прехрамбени инжењеринг, предмет Феномени преноса 
топлоте и масе и предмет Моделирање и оптимизација поступака конзервисања топлотом. 
На докторским академским студијама, студијски програм Прехрамбена технологија, предмет 
Мембрански процеси у прехрамбеној индустрији. 

 
3.1.2. Оцена педагошког рада у студентским анкетама 
 
Према расположивим подацима Студентске службе Пољопривредног факултета 

Универзитета у Београду, наставна активност др Тијане М. Урошевић је на свим студентским 
анкетама оцењена високим просечним оценама (Прилог 2):  
 
Предмет: Механичке операције  

Технологија анималних производа/08 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,37 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 5,00 

Технологија анималних производа/14 
За школску 2017/18 (сарадник) - просечна оцена је 4,10 
За школску 2018/19 (сарадник) - просечна оцена је 4,24 
За школску 2019/20 (сарадник) - просечна оцена је 4,31 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 4,38 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,14 
За школску 2019/20 (наставник) - просечна оцена је 4,58 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,31 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,01 

Технологија анималних производа/20 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,70 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,55 

Технологија ратарских производа/08 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,54 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 3,85 

Технологија ратарских производа/14 
За школску 2017/18 (сарадник) - просечна оцена је 4,04 
За школску 2018/19 (сарадник) - просечна оцена је 4,37 
За школску 2019/20 (сарадник) - просечна оцена је 3,17 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 4,68 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,24 
За школску 2019/20 (наставник) - просечна оцена је 4,32 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,70 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,45 

Технологија ратарских производа/20 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,82 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,80 

Технологија конзервисања и врења/08 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 3,87 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,30 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,17 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 3,88 

Технологија конзервисања и врења/14 
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За школску 2017/18 (сарадник) - просечна оцена је 3,97 
За школску 2018/19 (сарадник) - просечна оцена је 4,69 
За школску 2019/20 (сарадник) - просечна оцена је 4,31 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 4,23 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,26 
За школску 2019/20 (наставник) - просечна оцена је 4,46 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,21 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,19 

Технологија конзервисања и врења/20 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 5,00 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,58 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 5,00 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,47 

Микробиологија хране/14 
За школску 2017/18 (сарадник) - просечна оцена је 3,63 
За школску 2018/19 (сарадник) - просечна оцена је 4,13 
За школску 2019/20 (сарадник) - просечна оцена је 4,00 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 4,33 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,26 
За школску 2019/20 (наставник) - просечна оцена је 4,03 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,31 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,06 

Микробиологија хране/20 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,70 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,61 

Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи хране /08 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,79 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,31 

Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи хране /14 
За школску 2017/18 (сарадник) - просечна оцена је 4,30 
За школску 2018/19 (сарадник) - просечна оцена је 3,84 
За школску 2019/20 (сарадник) - просечна оцена је 4,46 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 4,34 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,22 
За школску 2019/20 (наставник) - просечна оцена је 4,03 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,31 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,06 

Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи хране /20 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 4,27 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,63 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,19 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,58 

 
Предмет: Топлотне и дифузионе операције  

Технологија анималних производа/08 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,27 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,95 

Технологија анималних производа/14 
За школску 2017/18 (сарадник) - просечна оцена је 3,82 
За школску 2018/19 (сарадник) - просечна оцена је 4,07 
За школску 2019/20 (сарадник) - просечна оцена је 4,54 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 4,31 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,17 
За школску 2019/20 (наставник) - просечна оцена је 4,56 
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За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,36 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,12 

Технологија анималних производа/20 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,76 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,53 

Технологија ратарских производа/08 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,45 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,30 

Технологија ратарских производа/14 
За школску 2017/18 (сарадник) - просечна оцена је 4,02 
За школску 2018/19 (сарадник) - просечна оцена је 4,51 
За школску 2019/20 (сарадник) - просечна оцена је 4,08 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 4,66 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,34 
За школску 2019/20 (наставник) - просечна оцена је 3,94 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,52 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,36 

Технологија ратарских производа/20 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,87 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,57 

Технологија конзервисања и врења/08 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 4,35 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,42 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,27 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,51 

Технологија конзервисања и врења/14 
За школску 2017/18 (сарадник) - просечна оцена је 4,22 
За школску 2018/19 (сарадник) - просечна оцена је 4,29 
За школску 2019/20 (сарадник) - просечна оцена је 4,46 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 4,25 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,38 
За школску 2019/20 (наставник) - просечна оцена је 4,22 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,17 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,31 

Технологија конзервисања и врења/20 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 4,65 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,65 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 5,00 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,46 

Микробиологија хране/14 
За школску 2017/18 (сарадник) - просечна оцена је 4,18 
За школску 2018/19 (сарадник) - просечна оцена је 4,39 
За школску 2019/20 (сарадник) - просечна оцена је 4,80 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 4,37 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,18 
За школску 2019/20 (наставник) - просечна оцена је 4,10 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,35 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,20 

Микробиологија хране/20 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,62 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,65 

Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи хране /08 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,08 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,34 

Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи хране /14 
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За школску 2018/19 (сарадник) - просечна оцена је 4,14 
За школску 2019/20 (сарадник) - просечна оцена је 4,39 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 4,42 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,15 
За школску 2019/20 (наставник) - просечна оцена је 4,55 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,29 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,17 

Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи хране /20 
За школску 2020/21 (сарадник) - просечна оцена је 4,55 
За школску 2021/22 (сарадник) - просечна оцена је 4,77 
За школску 2020/21 (наставник) - просечна оцена је 4,21 
За школску 2021/22 (наставник) - просечна оцена је 4,77 

  
 Просечна оцена коју је др Тијана М. Урошевић остварила за период од школске 2020/21 
до школске 2022/23. у свим спроведеним студентским анкетама којима располаже Студентска 
служба Пољопривредног факултета Универзитета у Београду је 4,45. 
 

3.1.3. Уџбеници, монографије, парактикуми, збирке задатака 
  

Универзитетска збирка задатака (Одлука Одбора за издавачку делатност 
Пољопривредног факултета Универзитета у Београду бр. 36/XVII-2/1 од 22.03.2023. године):  
Урошевић, Т.М. (2023) Топлотне и дифузионе операције, Збирка задатака са изводима из 
теорије. Универзитет у Београду, Пољопривредни факултет, Београд. ISBN број: 978-86-7834-
416-9   COBISS.SR-ID 116794377 (Прилог 3).  
 
 Поглавље у међународној монографији (М13): Urošević, T., Trivunac, K. (2020) Current 
Trends and Future Developments on (Bio-) Membranes, Chapter 3 – Achivements in low-pressure 
membrane processes microfiltration (MF) and ultrafiltration (UF) for wastewater and water treatment, 
Editor(s): Angelo Basile, Kamran Ghasemzadeh, Elsevier, 67 – 107, ISBN 9780128173787,  
https://doi.org/10.1016/B978-0-12-817378-7.00003-3 (Прилог 3) 
 
 Пре избора у звање доцента др Тијана М. Урошевић има објављен уџбеник из уже 
научне области: 
Стакић, М., Урошевић, Т. (2011). Технолошке операције, Део 1: Механичке операције. 
Универзитет у Београду, Пољопривредни факултет, Београд. ISBN број:978-86-7834-122-9 
COBISS.SR-ID 184013068 
 

3.1.4. Обезбеђење наставно-научног подмлатка 
 
У досадашњем раду (у периоду од 20.03.2019. до 19.10.2023.) др Тијана М. Урошевић је 

била ментор (Прилог 4) 
2 мастер рада: 

1. Милена Петровић (2019): Оптимизација и анализа параметара процеса печења 
бисквитних производа. 

2. Маја Петровић (2021): Утицај температуре и брзине струјања ваздуха на кинетику 
сушења чипса од јабуке. 

12 дипломских радова: 
1. Маја Петровић (2019): Сушење у флуидизованом слоју. 
2. Стефан Ромчевић (2019): Нова технологија сушења – осмотско сушење и утицај на раст 

микроорганизама. 
3. Томислав Станковић (2020): Кинетика конвективног сушења дувана. 
4. Теодора Степановић (2020): Интегрисани мембрански процеси и њихова примена у 

прехрамбеној индустрији. 
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5. Горан Драгичевић (2020): Топлотни процеси у прехрамбеној тезхнологији кроз анализу 
механизама за пренос топлоте. 

6. Анђела Јаковљевић (2020): Утицај различитих метода сушења на коренасто поврће. 
7. Владимир Туфегџић (2021): Оптимизација топлотних процеса у прехрамбеној 

индустрији. 
8. Вељко Милетић (2021): Савремени уређаји за дестилацију. 
9. Тамара Кнежевић (2023): Анализа конвективног сушења чипса од јагоде. 
10. Марина Лазовић (2023): Кинетика процеса осмотске дехидрације и утицај на 

микробиолошку стабилност воћа. 
11. Јелена Ђурић (2023): Утицај мембранске филтрације на микробиолошку стабилност 

производа. 
12. Милица Балаж (2023): Утицај процеса пастеризације на микробиолошку стабилност 

млека. 
  
Др Тијана М. Урошевић је у периоду од 20.03.2019. до 19.10.2023. била први члан 

комисије за одбрану 3 мастер рада и 12 дипломских радова, као и други члан комисије за 
одбрану 2 дипломска рада (Прилог 4). 

Одлуком Пољопривредног факултета Универзитета у Београду (одлука бр. 32/8-3.3. од 
25.05.2022. године) др Тијана М. Урошевић је изабрана као други члан комисије за оцену 
научне заснованости теме докторске дисертације кандидата Душана Васића мастер инжењера 
технологије, под насловом „Утицај поступака сушења на фитохемијски састав и биолошке 
особине плодова шипурка (Rosa canina L.) и трешње (Prunus avium L.) као сировина за 
припрему воћних и биљних чајева – тисана“. (Прилог 4) 

 
3.2. Научно-истраживачки рад 
3.2.1. Објављени и саопштени научно-истраживачки радови 

 
На основу укупног научно-истраживачког рада, може се закључити да је доцент др 

Тијана М. Урошевић показала значајну и разноврсну научно-истраживачку активност. До сада, 
самостално и у сарадњи са другим ауторима, објавила је 25 библиографске јединице (Прилог 
1), међу којима су 8 радова објављена у међународним часописима са SCI листе (2 рада после 
избора у завање доцента). Учествовала је у реализацији 2 домаћа пројекта технолошког развоја 
Министарства за просвету, науку и технолошки развој Републике Србије. 

Табела 1. Врста и квантификација индивидуалних научно-истраживачких резултата 
Научни резултати Вредност резултата 

 
М 

коефицијент 
и вредност 

 
Категорија рада 

Број резултата и 
бодови  

Укупан 
број 

резултата 

 
Укупно 
бодова 

До избора у звање 
доцента 

После избора у 
звање доцента 

Број 
радова 

Број 
бодова 

Број 
радова 

Број 
бодова 

М13=7 
Монографска 
студија/поглавље у књизи 
М11  

  1 7 1 7 

М21=8 
Рад у врхунском 
међународном часопису 

1 8 / / 1 8 

М22=5 
Рад у истакнутом 
међународном часопису 

2 10 / / 2 10 

М23=3 
Рад у међународном 
часопису 

3 9 2 6 5 15 

М33=1 
Саопштење са међународног 
скупа штампано у целини 

1 1 1 1 2 2 

М34=0,5 
Саопштење са међународног 
скупа штампано у изводу 

/ / 4 2 4 2 
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М51=2 
Рад у врхунском 
часопису националног 
значаја 

/ / 1 2 1 2 

М52=1,5 
Рад у истакнутом часопису 
националног значаја 

2 3 / / 2 3 

М63=0,5 
Саопштење са скупа 
националног  значаја 
штампано у целини 

1 0,5 / / 1 0,5 

М64=0,2 
Саопштење са скупа 
националног  значаја 
штампано у изводу 

1 0,2 3 0,6 4 0,8 

М70=6 
Одбрањена докторска 
дисертација 

1 6 / / 1 6 

М85=2 
Ново техничко решење 
(није комерцијализовано) 

1 2 / / 1 2 

УКУПНО: 13 39,7 12 18,6 25 58,3 

 

Од укупног броја научно-истраживачких резултата (Табела 1), др Тијана Урошевић је 
до избора у звање доцента објавила 13, а после избора у звање доцента 12 научно-
истраживачких резултата. Објављено је осам (8) радова у категорији часописа од међународног 
значаја (М20) од којих је шест (6) објављено пре избора у звање доцента, а два (2) рада 
објављена су после избора у звање доцента у часописима категорије М21, М22 и М23. У 
категорији радова са међународних скупова штампаних у целини (М33), има 1 рад пре и 1 рад 
после избора у звање доцента. У категорији саопштења са међународних скупова штампаних у 
изводу (М34) после избора у звање доцента има четири (4) објављена резултата.  

После избора у звање доцента има објављен један (1) рад у врхунском часопису 
националног значаја (М51). До избора у звање доцента има два (2) рада у истакнутом часопису 
националног значаја (М52). Такође до избора у звање доцента има једно саопштење са скупова 
од националног значаја штампаних у изводу (М64) и три након избора у доцента, затим једно 
не комерцијализовано техничко решење (М85) пре избора у доцента.  

Укупна вредност индикатора научне компетентности исказана коефицијентом „М“ који 
је остварила др Тијана М. Урошевић, износи 58,3 (Табела 1.), и то 39,7 пре и 18,6 после избора 
у звање доцента. 

Комплетна научно-истраживачка активност, са вредностима М коефицијената, као и  
прве странице радова из часописа од међународног значаја објављених након избора у доцента, 
дата је прилогу (Прилог 1 и Прилог 3). 

 
Анализа радова 

Радови др Тијане М. Урошевић објављени пре избора у звање доцента су раније 
разматрани у одговарајућим рефератима, тако да се овде даје приказ радова објављених после 
избора у звање доцента. Узимајући у обзир да је кандидат мастер и докторске академске 
студије завршила на Технолошко – металуршком факултету, смер Хемијско инжењерство, 
највећи део њених досадашњих истраживања се oднoси нa процесе у прехрамбеној индустрији. 
Истраживања која су приказана у радовима су оригинална и у потпуности усклађена са 
савременим истраживањима. 

Једна област истраживања кандидата односи се на испитивање процеса конвективног 
сушења воћа (Прилог 3, рад 1). Овај рад је имао за циљ да процени нутритивне и функционалне 
особине шипка из Србије. Шипак је сушен конвективном методом, а затим је индуктивно 
спрегнутом плазма-оптичком методом одређен садржај двадесет три компоненти у шипку. 
Одређена је укупна сува материја, активност воде, садржај витамина Ц, укупних фенола и 
флавоноида. Антиоксидативна вредност свежих и осушених узорака била је процењена 
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коришћењем 1,1-дифенил-2-пикрилхидразил (ДППХ) теста уклањања радикала. Добијени 
екстракти су анализирани гасном хроматографијом и техником масене спектрометрије. Урађена 
је и процена утицаја термичке обраде на хемијски састав шипка. Утврђено је да су садржаји 
аскорбинске киселине, укупних фенола, укупних флавоноида и антиоксидативна активност 
смањени након процеса сушења за 56,3%, 20,4%, 31,3%, 21,9%, респективно. Ипак, сушени 
шипак је и даље био богат извор биоактивних једињења са значајном антиоксидативном 
активношћу. Представљени резултати подржавају традиционалну употребу шипка као хране са 
здравственим и нутритивним предностима. 

Радови саопштења са међународних скупова су такође из области сушења. Један део се 
односи на испитивање оптималних услова конвективног сушења, кроз анализу одговарајуће 
температуре и брзине ваздуха и њихов утицај на кинетику процеса. А други део се односи на 
утицај различитих метода сушења на квалитет, антиоксидативна својства и садржај одређених 
компонената у различитим врстама воћа, као и утицај примене ниских температура на квалитет 
воћа (10, 11, 12, 13, 14, 15, 17, 18, 19). 

 Друга област истраживања (Прилог 3, рад 2) се односи на испитивање утицаја 
различитих метода замрзавања и дуготрајног замрзнутог складиштења на квалитет јагоде и 
малине, односно задржавање почетних својстава и активности уклањања слободних радикала 
(АО) након појединачног брзог замрзавања (IQF) и конвенционалног замрзавања. На физичко-
хемијска својства, витамин Ц и активност слободних радикала више је утицало дуготрајно 
замрзнуто складиштење него само замрзавање; међутим, њихово боље задржавање је 
постигнуто након појединачног брзог замрзавања. Штавише, откривено је да је активност 
слободних радикала виша у смрзнутим узорцима у поређењу са свежим воћем, али је значајно 
смањење откривено након 8 месеци замрзнутог складиштења. Упркос значајно већем почетном 
садржају витамина Ц у јагоди, она је показала нижу АО активност од малине. Смрзавање је 
значајно утицало на сензорне карактеристике. Најзначајније промене су забележене на њиховој 
текстури/чврстоћи, посебно након конвенционалног (спорог) замрзавања. Данас су потрошачи 
све више заинтересовани за храну која поседује не само добру нутритивну вредност већ и 
својства која промовишу здравље. Бобичасто воће је познато као богат извор микронутријената 
и антиоксидативних једињења, али потрошња свежег воћа јагоде и малине може бити 
ограничена због сезонске и тржишне доступности; стога се морају уобичајено чувати 
замрзавањем. Индустрија смрзнуте хране је од пресудног значаја за земље у развоју, у којима се 
брзо развија индустрија брзог замрзавања. Истраживање утицаја индустријског замрзавања и 
замрзнутог складиштења на задржавање својстава везаних за квалитет и антиоксидативну 
активност је важно за обезбеђивање најбољег квалитета за потрошаче и здравствене користи, 
као и за међународну трговину воћем. Поред тога, резултати добијени у овој студији могли би 
да пруже најбољу праксу и смернице за индустрију смрзнутог воћа. 

Трећа област истраживања се односи на мембранске сепарационе процесе и њихову 
практичну примену, који се интензивно проучавају последњих петнаестак година. Примена 
мембрана има значајно место у прехрамбеној индустрији (млекарство, производња воћних 
сокова, индустрија шећера, производња алкохолних, нискоалкохолних и безалкохолних пића и 
сл.), за третман отпадних токова у циљу регенерације вредних састојака, енергије или заштите 
животне средине. Објављено поглавље у међународној монографији представља достигнућа у 
мембранским процесима који се изводе на ниским притисцима, микрофилтрацији (МФ) и 
ултрафилтрацији (УФ), за третман отпадних вода. Први део описује основе мембранских 
процеса, типове мембрана и модула и примену МФ и УФ процеса. Приказани су главни 
недостаци ових процеса (концентрациона поларизација и онечишћење мембрана) и начини 
њиховог смањења. Затим је дат преглед студија које се односе на примену МФ и УФ и врсте 
отпадних вода и загађујућих материја. Следећи део је посвећен развоју нових материјала за 
производњу мембрана са антивегетативним, антизагађујућим и антимикробним својствима. На 
крају, размотрени су нови трендови у примени ових процеса комбиновањем са постојећим 
конвенционалним методама. Нове хибридне технике омогућавају широку примену. 
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4. ИЗБОРНИ УСЛОВИ 
 
4.1. Стручно-професионални допринос 

 
4.1.1. Председник или члан уређивачког одбора научног часописа или зборника радова 

у земљи или иностранству 
Др Тијана М. Урошевић је члан уређивачког одбора Научног часописа од националног 

значаја „Пољопривредна техника“ (ISSN 0554-5587, УДК 631 (059); М51), Издавач: 
Универзитет у Београду – Пољопривредни факултет,  
Линк: http://www.jageng.agrif.bg.ac.rs (Прилог 5). 
  

4.1.2. Председник или члан у комисијама за израду завршних радова на академским, 
специјалистичким, мастер и докторским студијама 

У досадашњем раду др Тијана М. Урошевић је била ментор и члан (Прилог 4): 

 једне (1) комисије за оцену научне заснованости теме докторске дисертације, 
 пет (5) комисија за одбрану мастер радова од којих и два (2) менторства и 
 члан комисије за одбрану деветнаест (19) завршних радова на основним студијама 

(ОАС) од којих су дванаест (12) менторства.  
 

4.1.3. Руководилац или сарадник у реализацији пројеката 
Као сарадник-истраживач, др Тијана М. Урошевић учествује на једном актуелном 

националном пројекту технолошког развоја, финансираних од стране Министарства просвете, 
науке и технолошког развоја Републике Србије (Прилог 6): 

 ТР33048 „Истраживање коришћења соларне енергије применом вакумских колектора 
са топлотним цевима и изградња демонстрационог постројења“. 
 

 Осим наведених пројеката, др Тијана М. Урошевић је учествовала и на пројекту из 
претходних циклуса финансираних од стране Министарства просвете, науке и технлошког 
развоја Републике Србије, и то: 

 2009 – 2010 Пројекат Министарства за науку и технологију Републике Србије (ТР 
18234А): Развој система за грејање и хлађење пластеника/стакленика са 
геотермалном енергијом, Институт за хемију, технологију и металургију (ИХТМ) у 
Београду  
 

4.1.4. Иноватор, аутор или коаутор прихваћеног патента, техничког унапређења, 
експертиза, рецензија радова или пројеката 

 Др Тијана М. Урошевић је рецензент радова у националном научном часопису 
„Пољопривредна техника“ (Прилог 7). 
 
 

4.2. Допринос академској и широј заједници 
 

4.2.1. Члан стручног, законодавног или другог органа и комисија у широј друштвеној 
заједници 

Кандидат је члан Удружења прехрамбених технолога Србије. 

 
4.2.2. Учешће у наставним активностима који не носе ЕСПБ бодове (перманентно 

образовање, курсеви у организацији професионалних удружења и институција 
или сл.) 

Др Тијана М. Урошевић је у оквиру међународног академског курса „You are what you 
eat“ одржаног од 11. до 20. Јула 2019. године одржала предавање на тему „Principles of Binary 
Distilation and Practical Application in the Food Industry“ (Прилог 8). Академски семинар је 
организован од стране Удружења студената технике Европе – „БЕСТ“ Београд. 
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4.2.3. Руковођење или учешће у ваннаставним активностима 
Др Тијана М. Урошевић је делегирана од стране Института за прехрамбену технологију 

и биохемију, Пољопривредног факултета Универзитета у Београду за старешину студената 
друге године Прехрамбене технологије на основним академским студијама. 

Редовно учествује у ваннаставним активностима за студенте у организованим   
посетама домаћим сајмовима из области Прехрамбене технологије, као и у организованим 
посетама производним погонима из поменуте области. 

 
 
4.3. Сарадња са другим високошколским, научно-истраживачким установама у 

земљи и иностранству 
 

4.3.1. Учешће у реализацији пројеката, студија или других научних остварења са 
другим високошколским или научноистраживачким установама у земљи или 
иностранству 

Др Тијана М. Урошевић је сарадник-истраживач на једном актуелном националном 
пројекту Технолошког развоја, који се (ТР33048) реализује на Машинском факултету 
Универзитета у Београду. Руководилац пројекта је проф. др Милан Гојак, Катедра за 
термомеханику (Прилог 6). 
 

4.3.2. Радно ангажовање у настави или комисијама на другим високошколским или 
научноистраживачким установама у земљи или иностранству 

Др Тијана М. Урошевић је била члан комисије за оцену и одбрану докторске 
дисертације Зорана Секулића, под називом „Предвиђање сепарационих карактеристика 
комплексирајуће микрофилтрационог процеса применом вештачких неуронских мрежа“. 
Докторска дисертација је одбрањена на Технолошко – металуршком факултету, Универзитета у 
Београду, 13.09.2021. године (Прилог 9). 

Била је и трећи члан комисије за избор у звање Научни сарадник др Зорана Секулића на 
Технолошко – металуршком факултету, Универзитета у Београду, 18.11.2021. године (Прилог 
9). 

Др Тијана М. Урошевић је рецензент међународних часописа Food and Bioproducts 
Processing (2 рада), Food Bioscience (2 рада), Innovative Food Science and Emerging Technologies 
(1 рад) и Jornal of Food Process Engineering (2 рада) (Прилог 9). 

 
5. ЗАКЉУЧНО МИШЉЕЊЕ И ПРЕДЛОГ КОМИСИЈЕ 
 

На расписани конкурс пријавo се један кандидат, др Тијана М Урошевић, доцент 
Пољопривредног факултета, Универзитета у Београду.  

Прегледом и детаљном анализом конкурсног материјала, Комисија је утврдила, да је др 
Тијана М. Урошевић доставила потпуну документацију у складу са свим условима конкурса. 
На основу података о наставној, научно-истраживачкој и стручној активности др Тијане М. 
Урошевић, доцента на Пољопривредном факултету у Београду, може се закључити да је 
кандидаткиња испунила све услове прописане Критеријумима за стицање звања наставника на 
Универзитету у Београду и Статутом Пољопривредног факултета за избор у звање и на радно 
место на које конкурише. У досадашњој наставној активности, савесно и квалитетно је 
изводила наставу на пет модула студијског програма Прехрамбена технологија на основним 
академским студијама, на дипломским академским – мастер студијама, студијски програм 
Прехрамбена технологија, модул Прехрамбени инжењеринг и на докторским академским 
студијама, студијски програм Прехрамбена технологија, из предмета који припадају ужој 
научној области Хемијско инжењерство. Кандидаткиња се исказала као одличан педагог који 
добро влада наставном материјом и успешно је преноси на студенте. У анонимним анкетама 
студената наставни рад кандидаткиње је оцењен просечном оценом 4,45. Кандидаткиња 
остварује одличну сарадњу са студентима, делегирана је од стране Института за Прехрамбену 
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технологију и биохемију за старешину студената друге године Прехрамбене технологије (свих 
пет модула) и има развијен колегијални однос са другим члановима академске заједнице. 

Др Тијана М. Урошевић је објавила, самостално или као коаутор, 24 (двадесетчетири) 
научно-стручна рада. Пре избора у звање доцента, др Тијана М. Урошевић је објавила 
самостално и у сарадњи са другим ауторима 12, а после избора у звање доцента, 12 научно-
стручних радова. Има објављених 8 (осам) радова у међународним часописима са SCI листе од 
којих су 2 (два) после избора у звање доцента.  

Аутор је једног уџбеника из уже научне области пре избора у доцента, а након избора у 
доцента др Тијана М. Урошевић је објавила једну збирку задатака и поглавље у међународној 
монографији, такође из уже научне области. 

Др Тијана М. Урошевић је учествовала у реализацији два (2) домаћа пројекта 
технолошког развоја Министарства за просвету, науку и технолошки развој Републике Србије. 
Један пројекат је пре избора у звање доцента, а други пројекат је и даље у току. 

Укупна вредност индикатора научне компетентности исказана коефицијентом „М“ који 
је остварила др Тијана М. Урошевић, износи 57,8, а то је 39,2 пре и 18,6 после избора у звање 
доцента. 

Као сарадник у настави, затим асистент и доцент успешно и одговорно је обављала 
своју наставну и научну активност, доприносећи тако квалитету и унапређењу наставног 
процеса на Пољопривредном факултету Универзитета у Београду. 

На основу изнетих релевантних података и анализе наставног, научно-истраживачког и 
стручног рада др Тијане М. Урошевић, може се закључити, да је у протеклом периоду веома 
успешно и одговорно реализовала наставне активности и да је постигла запажене и значајне 
резултате у научно-истраживачком, стручном и педагошком раду. 

Имајући у виду све наведено, Комисија, са посебним задовољством, предлаже 
Изборном већу Пољопривредног факултета Универзитета у Београду, да усвоји позитиван 
извештај Комисије и да др Тијану М. Урошевић изабере у звање и на радно место ВАНРЕДНОГ 
ПРОФЕСОРА за ужу научну област ХЕМИЈСКО ИНЖЕЊЕРСТВО. 

 
Београд-Земун,   
27.11.2023.године.  
 

      Чланови Комисије: 
 
 
 ________________________________________ 

Др Невенка Бошковић - Враголовић , редовни  професор,  
Универзитет у Београду, Технолошко-металуршки факултет 
 – ужа научна област: ХЕМИЈСКО ИНЖЕЊЕРСТВО, 
(председавајући комисије) 

 
________________________________________ 
Др Рада Пјановић, редовни професор,                 
Универзитет у Београду, Технолошко-металуршки факултет 
– ужа научна област: ХЕМИЈСКО ИНЖЕЊЕРСТВО 

 

________________________________________ 
Др Оливера Ећим-Ђурић, ванредни професор,   
Универзитет у Београду, Пољопривредни факултет                
– ужа научна област: ПОЉОПРИВРЕДНО МАШИНСТВО 
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ПРИЛОГ 1. СПИСАК ОБЈАВЉЕНИХ И САОПШТЕНИХ РАДОВА 
 
ДО ИЗБОРА У ЗВАЊЕ ДОЦЕНТА 
 
Радови објављени у научним часописима међународног значаја; научна критика; 
уређивање часописа (М20) 
 

Рад у врхунском међународном часопису (М21) 
1. Urošević, T., Povrenović, D., Vukosavljević, P., Urošević, I., Stevanović, S. (2017) Recent 

developments in microfiltration and ultrafiltration of fruit juices, Food and Bioproducts Processing, 
106, pp 147 – 161. (ISSN 0960-3085)  
https://doi.org/10.1016/j.fbp.2017.09.009  
 

Рад у истакнутом међународном часопису (М22) 
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