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УНИВЕРЗИТЕТ У БЕОГРАДУ 

ПОЉОПРИВРЕДНИ ФАКУЛТЕТ 

ИНСТИТУТ ЗА ПРЕХРАМБЕНУ ТЕХНОЛОГИЈУ И БИОХЕМИЈУ 

КАТЕДРА ЗА КОНЗЕРВИСАЊЕ И ВРЕЊЕ 

 

 

ИЗБОРНОМ ВЕЋУ ФАКУЛТЕТА 

 

 

 На основу Закона о науци и истраживањима („Службени гласник РС“, бр. 49/19), 

Правилника о стицању истраживачких и научних звања („Службени гласник РС“, бр. 

159/2020) и одлуке Изборног већа Пољопривредног факултета Универзитета у Београду, 

бр. 300/7-6 од 27.04.2023. године (на основу чланова 29. и 46. Статута Пољопривредног 

факултета Универзитета у Београду) именовани смо за чланове Комисије за припрему и 

подношење Извештаја ради спровођења поступка за стицање научног звања научни 

сарадник за oбласт: Биотехничке науке, грану: Прехрамбено инжењерство, научну 

дисциплину: Прехрамбена биотехнологија и ужу научну дисциплину: Технологију вина 

кандидаткиње др Николине Живковић (рођена Лисов), истраживача-сарадника 

Пољопривредног факултета Универзитета у Београду. 

 

 У складу са Законом о науци и истраживањима („Службени гласник РС“, бр. 49/19), 

Правилником о стицању истраживачких и научних звања („Службени гласник РС“, бр. 

159/2020), a на основу прегледа и анализе достављене документације, комплетног увида и 

оцене досадашњег научно-истраживачког рада кандидаткиње, Комисија у саставу: 

 

1. Др Александaр Петровић, ванредни професор Пољопривредног факултета у Београду  

   (Председавајући комисије),   

2. Др Саша Деспотовић, ванредни професор Пољопривредног факултета у Београду и 

3. Др Урош Чакар, научни сарадник Фармацеутског факултета у Београду 

 

подноси следећи 

ИЗВЕШТАЈ 

 

о компетенцијама кандидаткиње др Николине Живковић (рођена Лисов), истраживача- 

сарадника Пољопривредног факултета Универзитета у Београду, за избор у научно звање 

научни сарадник. 

 

1. БИОГРАФСКИ ПОДАЦИ 

 

Кандидаткиња Николина Живковић (рођена Лисов) рођена је 02. марта 1990. 

године у Требињу, Босна и Херцеговина. Основнo и средње образовање (Гимназија, 
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општи смер) стекла је у Билећи. Пољопривредни факултет, Студијски програм 

Прехрамбена технологија, модул Технологија конзервисања и врења, уписала је школске 

2008/09. године. Основне академске студије завршила је у септембру 2012. године, са 

просечном оценом 9,30 (девет, 30/100), одбранивши завршни рад под насловом “Ензими и 

ензимски препарати у енологији” са оценом 10 (десет). Школске 2012/13. године уписала 

је мастер акдемске студије Студијски програм Прехрамбена технологија, које је завршила 

са просечном оценом  9,00 (девет, 00/100).  У новембру 2013. године одбранила је мастер 

рад под називом “Карактеристике производње и особине вина произведених по барик 

поступку“, са оценом 10 (десет). Докторске академске студије на Пољопривредном 

факултету Универзитета у Београду, студијски програм Прехрамбена технологија уписала 

је школске 2014/15. године. Положила је све испите предвиђене планом и програмом 

докторских студија са просечном оценом 9,43 (девет, 43/100). Докторску дисертацију под 

насловом „Динамика садржаја биолошки активних фенолних једињења грожђа сорте 

Cabernet Sauvignon током фенофаза сазревања, примарне прераде, винификације и утицај 

на антиоксидативни капацитет вина“ одбранила је 20.07.2022. године пред комисијом у 

саставу: Др Александар Петровић, доцент, Универзитет у Београду, Пољопривредни 

факултет; Др Саша Матијашевић, ванредни професор, Универзитет у Београду, 

Пољопривредни факултет; Др Горица Вуковић, виши научни сарадник, Институт за 

заштиту биља и животну средину, Београд; Др Љиљана Гојковић Букарица, редовни 

професор, Универзитет у Београду, Медицински факултет; Др Урош Чакар, научни 

сарадник, Универзитет у Београду, Фармацеутски факултет, чиме је стекла звање Доктор 

наука технолошког инжењерства.  

Kандидаткиња је била наставник групе технолошких предмета у Пољопривредној 

школи (ЈУ Центар средњих школа) у Требињу на одређено време од 4 месеца током 2014. 

године. Наставу је изводила на следећим предметима: Познавање сировина, Хигијена и 

санитација, Машине и уређаји и Практичнa наставa. 

У периоду од априла 2016. до маја 2018. године била је ангажована као 

стипендиста Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије на 

пројекту „Развој технологије производње црвеног вина и дијететских производа из вина 

богатих биолошки активним полифенолима са кардиопротективним дејствима“ 

(евиденциони бр. пројекта ТР 31020) на Медицинском факултету Универзитета у 

Београду, а од маја 2018. године ангажована је као сарадник на истом пројекту у звању 

истраживач приправник. Изабрана је у звање истраживач сарадник на седници одржаној 

24.09.2020. године (број 300/ 9-5) од стране Изборног већа Пољопривредног факултета 

Универзитета у Београду, на период од четири године. Члан је пројекта COST Action CA 

17111 INTEGRAPE (Data integration to maximise the power of omics for grapevine 

improvement). 

 

2. БИБЛИОГРАФИЈА 
 

Категоризација радова објављених у часописима међународног значаја извршена је 
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на основу КОБСОН листе, а радова објављених у домаћим научним часописима на основу 

Одлуке матичног одбора Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике 

Србије о категоријама домаћих научних часописа из области биотехнологије и 

пољопривреде за 2018. годину. 

 

РАДОВИ ОБЈАВЉЕНИ У НАУЧНИМ ЧАСОПИСИМА МЕЂУНАРОДНОГ 

ЗНАЧАЈА (М20) 

 

Рад у међународном часопису (М23=3) 

1. Lisov, N., Petrovic, A., Cakar, U., Jadranin, M., Tesevic, V., Gojkovic-Bukarica, Lj. 

(2020). Extraction kinetic of some phenolic compounds during Cabernet Sauvignon 

alcoholic fermentation and antioxidant properties of derived wines. Mac. J. of Chem. and 

Chem. Eng., vol. 39(2): 185-196.  https://doi.org/10.20450/mjcce.2020.2060 

 

2. Nikolić, D., Ranković-Vasić, Z., Petrović, A., Matijašević, S., Lisov, N., Plavšić, I. 

(2022). Characteristics of newly created grapevine varieties Vožd and Vladun.  Genetika, 

54 (3): 991-1004. https://doi.org/10.2298/GENSR2203991N 
 

Рад у националном часопису међународног значаја (М24=3) 

 

3. Petrović, A., Lisov, N., Čakar, U., Marković, N., Matijašević, S., Cvejić, J.,  Atanacković, 

M., & Gojković Bukarica, Lј. (2019). The effects of Prokupac variety clones and 

vinification method on the quantity of resveratrol in wine. Food and Feed Research, 46, 

189-198. DOI 10.5937/FFR1902189P 

К/(1+0,2(н-7)), н > 7; (1 x 2,50 = 2,50) 

 

ЗБОРНИЦИ СКУПОВА МЕЂУНАРОДНОГ ЗНАЧАЈА (М30) 

 

Саопштење са међународног скупа штампано у целини (M33=1) 

 

4. Banjanin, T., Lisov, N., Petrović, A., Ranković-Vasić, Z., Blesić, M. (2019). The quality 

of grape and wine of Merlot and Blatina varieties in the agroecological conditions of the 

Trebinje vineyard. VIII International symposium on agricultural sciences “AgroRes 

2019” (pp. 69-76). Trebinje, Bosnia and Herzegovina. 

5. Ranković-Vasić, Z., Petrović, A., Lisov, N., Matijašević, S., Vujadinović-Mandić, M., 

Vuković, A., Muždalo, S., Nikolić, D. (2019). Properties of grapevine hybrid ‘14362’ 

obtained from crossing combination Red Traminer × Early Muscat. VIII International 

symposium on agricultural sciences “AgroRes 2019” (pp. 43-49). Trebinje, Bosnia and 

Herzegovina. К/(1+0,2(н-7)), н > 7; (1 x 0,83 = 0,83) 

6. Rankovic-Vasic, Z., Sivcev, B., Petrovic, A., Lisov, N., Nikolic, D. (2018). Proizvodna i 

tehnološka vrednost novostvorene sorte vinove loze - Vladun. Znanstveno stručni skup s 

https://doi.org/10.20450/mjcce.2020.2060
https://doi.org/10.2298/GENSR2203991N
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međunarodnim sudjelovanjem “130 godina organiziranoga vinogradarstva i vinarstva u 

Bosni i Hercegovini” (pp. 402-412). Mostar, Bosna i Hercegovina. 

7. Lisov, N., Čakar, U., Petrović, A., Madzgalj, V., & Gojković- Bukarica, Lj. (2018). 

Extraction kinetics of some phenolic compounds during vinification of grape variety 

Cabernet Sauvignon and its antioxidant properties. 6th Workshop Specific methods for 

safety and quality “Vinca Institute of Nuclear Sciences” (pp. 21-24). Belgrade, Serbia. 

ISBN 978-86-7306-148-1 

8. Petrović, A., Lisov, N., Plavšić, I., Madžgalj, V., Ranković-Vasić, Z., Nikolić, D. (2020). 

Influence of some enological treatments on trans-resveratrol and total phenolic content in 

wine. IX International Symposium on Agricultural Sciences AgroReS 2020, Banja Luka, 

24. September 2020, Bosnia and Herzegovina, Book of proceedings, p.71-77.  

9. Lisov, N., Plavšić, I., Petrović, A., Gojković-Bukarica, Lj. (2020). Dynamic of total 

phenolic content cv. Cabernet Sauvignon during ripening and impact on antioxidant 

capacity of wine. XI International Scientific Agricultural Symposium “Agrosym 2020”, 

October 08-09, 2020, Bosnia and Herzegovina, Book of proceedings, p.159-163.  

10. Lisov, N., Plavšić, I., Petrović, A., Gojković-Bukarica, Lj. (2021). Influence of sulfur 

dioxide and ascorbic acid on phenolic acids in Cabernet Sauvignon wine. XII 

International Scientific Agricultural Symposium “Agrosym 2021”, October 07-10, 2021, 

Bosnia and Herzegovina, Book of proceedings, pp.702-706. 

11. Lisov, N., Plavšić, I., Petrović, A., Gojković-Bukarica, Lj. (2021). Effects of 

thermovinification and carbonic maceration on polyphenols extraction of cv. Cabernet 

Sauvignon. X International Symposium on Agricultural Sciences AgroReS 2021, May 

27-29, Trebinje, Bosnia and Herzegovina, Book of proceedings, p.78-84. 

12. Lisov, N., Petrović, A., Plavšić, I., Gojković Bukarica, Lj. (2022). Extraction kinetics of 

phenolic acids during prolonged maceration time and vinification of Cabernet Sauvignon 

grape variety. XI International Symposium on Agricultural Sciences AgroReS 2022, May 

26-28, Trebinje, Bosnia and Herzegovina, Book of proceedings, p. 108-113, ISBN 978-

99938-93-82-0 

13. Plavšić, I., Lisov, N., Gajević, S., Sredović Ignjatović, I., Petrović, A. (2022). 

Comparison of different extraction methods for quantification of individual phenolic 

compounds in wine by liquid chromatography. XIII International Scientific Agriculture 

Symposium „AGROSYM 2022“ (pp. 541-544), Book of proceedings, Jahorina, October 

06-09, 2022, Bosnia and Herzegovina, 978-99976-987-3-5 

14. Čakar, U., Lisov, N., Plavšić, I., Petrović, A., Krstić, D., Stanković, I., Đorđević, B. 

(2021). Phenolic profile of plum wines and their activity in the protection against free 

radicals. 7th Workshop Specific methods for safety and quality “Vinca Institute of 

Nuclear Sciences” (pp. 164-167). Belgrade, Serbia. ISBN 978-86-7306-163-4 

15. Lisov, N., Plavšić, I., Čakar, U., Petrović, A., Gojković-Bukarica, Lj. (2021). 

Comparison of extraction kinetics of phenolic compounds during spontaneous and 

inoculated fermentation cv. Cabernet Sauvignon. 7th Workshop Specific methods for 
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safety and quality “Vinca Institute of Nuclear Sciences” (pp. 184-187). Belgrade, Serbia. 

ISBN 978-86-7306-163-4 

16. Petrovic, A., Lisov, N., Plavsic-Janjatovic, I., Sredovic-Ignjatovic, I., Mitrovic, D. 

(2023). The  influence of the enological tannins application on the phenolic composition 

of wine. 1st International symposium on Biotechnology.  XXVIII Savetovanje o 

biotehnologiji sa međunarodnim učešćem. 17-18 of March, Cacak, 2023. Book of 

Proceedings, pp. 523-533.  

17. Petrović, A., Plavšić-Janjatović, I., Lisov, N., Čebela, M., Čakar, U., Stanković, I., 

Đorđević, B. (2023). Antioxidant properties and biological activity of fruit wines. 1st 

International symposium on Biotechnology.  XXVIII Savetovanje o biotehnologiji sa 

međunarodnim učešćem. 17-18 of March, Cacak, 2023. Book of Proceedings, pp. 405-

413.  

Рад саопштен на скупу међународног значаја штампан у изводу (M34=0,5) 

18. Čakar, U., Grozdanić, N., Petrović, A., Lisov, N., Vajs, V., Nastasijević, B., & Đorđevic, 

B. (2019).  Antioxidant, antiradical and in vitro investigation of health properties of sour 

cherry wine. Pharmacy and Pharmaceutical Science World Congress “FIP 2019”. Abu 

Dhabi, United Arab Emirates. 

https://www.fip.org/abstracts?page=abstracts&action=item&item=21818  

19. Čakar, U., Lisov, N., Petrović, A., Madžgalj, V., & Bukarica, Lj. (2019). Influence of 

technological process on antioxidant capacity of wines from Cabernet sauvignon variety. 

Pharmacy and Pharmaceutical Science World Congress “FIP 2019”. Abu Dhabi, United 

Arab Emirates. https://www.fip.org/abstracts?page=abstracts&action=item&item=21816  

20. Lisov, N., Madzgalj, V., Čakar, U., Despotović, S., Petrović, A., & Gojković- Bukarica, 

Lj. (2018). Dynamics of some polyphenolic compounds during vinification of grape 

varieties Cabernet Sauvignon. Book of Abstracts of the 9th Central European Congress 

on Food „Food Science for Well-Being - CEFood ” (pp. 69). Sibiu, Romania. ISBN 978-

606-12-1546-1 

21. Petrović, A., Lisov, N., Madzgalj, V., Čakar, U., Despotović, S., & Gojković-Bukarica, 

Lj. (2018). Extraction kinetic of resveratrol and total phenolic compounds during 

vinification of grape varieties Merlot and Smederevka. Book of Abstracts of the 9th 

Central European Congress on Food „Food Science for Well-Being - CEFood ” (pp. 72). 

Sibiu, Romania. ISBN 978-606-12-1546-1 

22. Lisov, N., Čakar, U., Madžgalj, V., & Petrović, A. (2018). Effect of maceration duration 

of grapes variety Cabernet Sauvignon on kinetics extraction of some polyphenols and 

antioxidant properties of wine. IV International Congress “Food Technology, Quality 

and Safety“ (pp. 119). Novi Sad, Serbia. ISBN 978-86-7994-054-4   

23. Lisov, N., Čakar, U., Petrović, A., & Gojkovic-Bukarica, Lj. (2019). Influence of 

maceration time of grape pomace Cabernet Sauvignon on extraction kinetics of some 

polyphenols and anti-DPPH radical activity of wines. X International Scientific 

https://www.fip.org/abstracts?page=abstracts&action=item&item=21818
https://www.fip.org/abstracts?page=abstracts&action=item&item=21816
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Agricultural Symposium “Agrosym 2019” (pp. 440-441). Jahorina, Bosnia and 

Herzegovina. 

24. Čakar, U., Petrović, A., Pejin, B., Lisov, N., Živković, M., Vajs, V., & Đorđević, B. 

(2018). An insight into quality of apricot and sweet cherry fruit wines. IV International 

Congress “Food Technology, Quality and Safety“ (pp. 118). Novi Sad, Serbia. ISBN 

978- 86-7994-056-8 

25. Petrovic, A., Jovic, S., Lisov, N., Gojkovic-Bukarica, Lj. (2018). Global warming-

Challenge to the modern enology. HUMBOLDT-Kolleg. (pp. 157). Belgrade, Serbia. 

ISBN:978-86-7299-278-6 

26. Petrovic, A., Jovic, S., Gojkovic-Bukarica, Lj., Lisov, N. (2018). Uticaj načina prerade 

grožđa i vinifikacije na sadržaj resveratrola u vinu. Unifood Conference (pp. 56). 

Beograd, Srbija. ISBN: 978-86-7522-060-2 

27. Sivčev, B., Ranković-Vasic, Z., Petrović, A., Lisov, N., Radovanović, V., & Milišić, K. 

(2018).  Karakteristike grožđa i vina pet klonova sorte merlo u beogradskom rejonu, 

Srbija. Unifood Conference (pp. 32). Beograd, Srbija. ISBN: 978-86-7522-060-2 

28. Čakar, U., Janković, M., Petrović, A., Lisov, N., Čakar, M., Vajs, V., & Đorđević, B. 

(2018). Comparison of antioxidant profile of sour cherry wine and raspberry wine. 78th 

FIP World Congress of Pharmacy and Pharmaceutical Sciences. Glasgow, Scotland. 

https://www.fip.org/abstracts?page=abstracts& action=item&item=20652 

29. Lisov, N.,  Plavšić, I.,  Petrović, A.,  Ranković-Vasić, Z., &  Nikolić, D. (2020). 

Antioxidant properties of phenolic compounds as residues in fermented grape pomace of 

cv. Cabernet Sauvignon. 2nd  Annual Meeting Integrape 2020 “Multi-omics data 

integration for genotype-phenotype association” (pp. 55). Ljubljana, Slovenia. 

30. Glišić, M., Matijašević, S., Ranković-Vasić, Z., Lisov, N.,  Plavšić, I., Petrović, A., & 

Nikolić, D. (2020). Phenotypic variation of ampelographic and technological traits of  

newly created grapevine genotypes. 2nd  Annual Meeting Integrape 2020 “Multi-omics 

data integration for genotype-phenotype association” (pp. 27). Ljubljana, Slovenia. 

31. Ranković-Vasić, Z., Ivanović, J., Lisov, N., Petrović, A., Plavšić, I., Nikolić, D. (2020). 

Morphological and production-technological characteristics newly craeted grapevine 

variety Vožd. IX International Symposium on Agricultural Sciences AgroReS 2020, 

Banja Luka, 24. September 2020, Bosnia and Herzegovina, Book of Abstracts, p.83. 

32. Lisov, N., Plavšić, I., Čakar, U., Petrović, A., Gojković-Bukarica, Lj. (2021). Analysis of 

the impact of different fining agents on the phenolic compounds of Cabernet Sauvignon 

wines. 2nd International UNIfood Conference (pp. 173),  24th-25th September 2021 

University of Belgrade, Belgrade, Serbia. 

33. Čakar, U., Lisov, N., Plavšić, I., Petrović, A., Stanković, I., Vajs, V., Đorđević, B. 

(2021). Black chokeberry fruit for wine production. 2nd International UNIfood 

Conference (pp.174), 24th-25th September 2021 University of Belgrade, Belgrade, 

Serbia. 
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34. Lisov, N., Plavšić, I., Petrović, A., Gojković-Bukarica, Lj. (2021). Influence of sulfur 

dioxide and ascorbic acid on phenolic acids in Cabernet Sauvignon wine. XII 

International Scientific Agricultural Symposium “Agrosym 2021”, October 07-10, 2021, 

Bosnia and Herzegovina, Book of abstracts, p. 364. 

35. Lisov, N., Plavšić, I., Petrović, A., Gojković-Bukarica, Lj. (2021). Effects of 

thermovinification and carbonic maceration on polyphenols extraction of cv. Cabernet 

Sauvignon. X International Symposium on Agricultural Sciences AgroReS 2021, May 

27-29, Trebinje, Bosnia and Herzegovina, Book of abstracts, p.76. 

36. Lisov, N., Plavšić, I., Petrović, A., Gojković-Bukarica, Lj. (2020). Dynamic of total 

phenolic content cv. Cabernet Sauvignon during ripening and impact on antioxidant 

capacity of wine. XI International Scientific Agricultural Symposium “Agrosym 2020”, 

October 08-09, 2020, Bosnia and Herzegovina, Book of abstracts, p.154. 

37. Petrović, A., Lisov, N., Plavšić, I., Madžgalj, V., Ranković-Vasić, Z., Nikolić, D. (2020). 

Influence of some enological treatments on trans-resveratrol and total phenolic content in 

wine. IX International Symposium on Agricultural Sciences AgroReS 2020, Banja Luka, 

24. September 2020, Bosnia and Herzegovina, Book of abstracts, p.86.  

38. Čakar, U., Lisov, N., Plavšić, I., Petrović, A., Bukarica Gojkovic, Lj. (2020). Red wine as 

a source of antioxidant properties and its phenolic profile in fuction of maceration time. 

World Congress of Pharmacy and Pharmaceutical Sciences, FIP DIgital 2020-2021.  

39. Čakar, U., Lisov, N., Petrović, A., Vajs, V., Đorđević, B. (2020). Phenolic profile and 

antioxidant properties of Serbian fruit. World Congress of Pharmacy and Pharmaceutical 

Sciences, FIP DIgital 2020-2021.  

40. Čakar, U., Grozdanić, N., Lisov, N., Petrović, A., Čakar, M., Đorđević, B. (2020). Stone 

fruit wine-potential functional food. World Congress of Pharmacy and Pharmaceutical 

Sciences, FIP DIgital 2020-2021.  

41. Lisov, N., Mitrovic, D., Sredovic Ignjatovic, I., Petrovic, A. (2022). Total phenolic 

content and antioxidant properties of fermented grape pomace of Cabernet Sauvignon 

grape variety. 1st European Symposium on Phytochemicals in Medicine and Food (pp. 

48), 7th-9th September 2022, Belgrade, Serbia. ISBN 978-86-7834-408-4 

42. Plavšić, I., Lisov, N., Gajević, S., Sredović Ignjatović, I., Petrović, A. (2022). 

Comparison of different extraction methods for quantification of individual phenolic 

compounds in wine by liquid chromatography. XIII International Scientific Agriculture 

Symposium „AGROSYM 2022“ (pp.  351), Book of abstracts, Jahorina, October 06-09, 

2022, Bosnia and Herzegovina, 978-99976-987-2-8 

43. Čakar, U., Lisov, N., Plavšić, I., Petrović, A., Đorđević, B. (2022). In vitro activity and 

antioxidant investigation of fruit wines. 80th FIP world congress of pharmacy and 

pharmaceutical sciences, Seville, 18 to 22 September 2022, Spain. 

44. Lisov, N., Čakar, U., Plavšić, I., Petrović, A., Gojković-Bukarica, LJ. (2022). Total 

phenolic content and antioxidant capacity of pomace from Cabernet Sauvignon. 80th FIP 
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world congress of pharmacy and pharmaceutical sciences, Seville, 18 to 22 September 

2022, Spain. 

45. Čakar, U., Lisov, N., Plavšić, I., Petrović, A., Gojković-Bukarica, LJ. (2022). Influence 

of different treatment of Vožd cultivar on total phenolic content and antioxidant capacity 

of wine. 80th FIP world congress of pharmacy and pharmaceutical sciences, Seville, 18 

to 22 September 2022, Spain. 

46. Lisov, N., Petrović, A., Plavšić, I., Gojković Bukarica, Lj. (2022). Extraction kinetics of 

phenolic acids during prolonged maceration time and vinification of Cabernet Sauvignon 

grape variety. XI International Symposium on Agricultural Sciences AgroReS 2022, May 

26-28, Trebinje, Bosnia and Herzegovina, Book of abstracts, p. 135, ISBN 978-99938-

93-81-3. 

ЧАСОПИСИ НАЦИОНАЛНОГ ЗНАЧАЈА (M50) 

Рад у врхунском часопису националног значаја (М51=2) 

47. Ranković-Vasić, Z., Nikolic, D., Petrović, A., Sivčev, B., Kostadinović, N., Lisov, N., 

Matijašević, S. (2016). Some important agrobiological and techonolgical characteriatics 

of promising grapevine genotypes obtained for red wine production. Annals of the 

University of Craiova–Agriculture, Montanology, Cadastre Series, Vol. XLVI/1/2016 (pp. 

255-260). 

ЗБОРНИЦИ СКУПОВА НАЦИОНАЛНОГ ЗНАЧАЈА (М60) 

Саопштење са скупа националног значаја штампано у целини (М63=0,5) 

48. Lisov, N., Plavšić, I.,  Madžgalj, V., Petrović, D., Petrović, A., Gojković-Bukarica, Lj. 

(2020). Influence of maceration time cv. Cabernet Sauvignon on total phenol content and 

antioxidant capacity of wines. Jubilarno XXV savetovanje o biotehnologiji sa 

međunarodnim učešćem (pp. 437-442). Čačak, Srbija. 

Саопштење са скупа националног значаја (М64=0,2) 

49. Nikolic, D., Petrović, A., Ranković-Vasić, Z., Sivčev, B., Lisov, N., Kostadinović, N. 

(2016). Productive technological properties of interspecific grapevine hybrid 18374. 

Конгрес воћара и виноградара Србије са међународним учешћем (pp. 93). 

Kragujevac, Srbija. 

50. Petrović, A., Lisov, N., Ranković-Vasić, Z. (2022). Savremena enološka praksa u duhu 

klimatskih promena. Savetovanje u okviru projekta IAPS – Sezonske prognoze vremena i 

prilagođavanje poljoprivredne proizvodnje na klimatske promene. 19. maj, Beograd- 

Zemun, ISBN 978-86-7834-400-8 
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МАГИСТАРСКЕ И ДОКТОРСКЕ ТЕЗЕ (М70) 

Одбрањена докторска дисертација (M71) 

51. Lisov, N. M. (2022): Dinamika sadržaja biološki aktivnih fenolnih jedinjenja grožđa 

sorte  Cabernet Sauvignon tokom fenofaza sazrevanja, primarne prerade, vinifikacije i 

uticaj na antioksidativni kapacitet vina. Doktorska disertacija, Univerzitet u Beogradu – 

Poljoprivredni fakultet. UDK: 634.85:663.251(043.3). 

3. АНАЛИЗА ПУБЛИКОВАНИХ РАДОВА 

 

Научно-истраживачки рад кандидаткиње Николине Живковић усмерен је на 

проучавање здравствених ефеката фенолних једињења вина и њихових антиоксидативних 

својстава. Поред вина од грожђа фокус истраживања проширује на воћна вина. Бави се и 

истраживањима која се односе на примену најсавременијих аналитичких техника у циљу 

утврђивања количине појединих једињења вина, испитивањем утицаја различитих техника 

екстракције и третмана на количину појединих фенолних једињења издвојених из грожђа, 

воћа и вина. У сарадњи са колегама са Воћарско-виноградарског одсека бави се 

испитивањем утицаја различитих виноградарских мера и поступака на квалитет вина и 

примене одређених енолошких поступака на хемијски састав и сензорске карактеристике 

вина од воћа и грожђа. 

Истраживања у оквиру докторске дисертације (библиографска јединица број 51) 

имала су за циљ добијање вина са што већим садржајем биолошки активних компонената 

значајних за здравље људи на основу праћења динамике уз укључивање и других 

параметара у технолошки процес производње.  

У оквиру тога постављено је неколико специфичних циљева као што су утицај 

оптималног степена зрелости грожђа, утицај неких комерцијалних ензимских препарата 

који се примењују ради боље екстракције фенолних једињења из чврстих делова грожђа 

као и сојеви квасаца различите гликозидолитичке активности, а све то у оквиру примарне 

прераде. С тим у вези, задатак је био анализирати њихов утицај на динамику садржаја 

фенолних једињења током винификације. Са друге стране, значајан део докторске 

дисертације заузима истраживање везано за комину која заостаје као нуз производ 

приликом производње вина. У складу са тим, испитиван је садржај појединих фенолних 

једињења у узорцима превреле комине као и њихов антиоксидативни капацитет.  

Примењена је и термичка и карбонска мацерација с циљем испитивања таквих 

видова мацерације на промене фенолног састава вина. Потребно је било утврдити и утицај 

растућег притиска цеђења превреле комине на повећање количине појединачних 

фенолних једињења као и њиховог садржаја који је заостао у комини и комини цеђеној 

применом различитих притисака.  

Новодобијена вина отворила су пут осталим истраживањима која имају за циљ 

испитивање утицаја средстава за бистрење и стабилизацију вина која се уобичајено 
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користе на количину појединих фенолних једињења, а на крају и утицај времена 

одлежавања истог у судовима различитог материјала и запремине. 

 

Научни допринос истраживања кандидаткиње у оквиру дисертације огледа се у: 

 Динамика екстракције биолошки активних компоненти као што су фенолна 

једињења је темељно представљена и обрађена за свако испитивано једињење што 

је битно са аспекта добијања вина са што већим садржајем ових компоненти. 

 Утврђено је оптимално време мацерције као и примена технике винификације уз 

укључивање одређених квасаца и ензимских препарата. 

 Детаљно су описани феномени екстракције фенолних једињења из комине у вино 

током контакта чврсте и течне фазе и приказан садржај појединих фенолних 

једињења која заостају у комини након алкохолне ферментације и мацерације.  

 Добијени резултати отварају могућност ка производњи вина са високим садржајем 

биолошки активних фенолних једињења, као и потенцијалном искоришћењу 

комине у фармаколошке или прехрамбене сврхе. 

 

Имајући у виду широко истраживачко интересовање кандидаткиње највећи део 

њених досадашњих истраживања и објављених радова се може поделити у неколико 

целина. Пре свега велики део истраживања обухваћен је докторском дисертацијом и 

истраживањима везаним за технологију производње вина од грожђа. 

 

Истраживања која се пре свeгa oднoсе на: 

 Испитивање нaчинa примарне прeрaдe грoжђa и начина винификације који би 

рeзултирao високим сaдржajeм биолошки активних супстaнци у вину које блaгoтвoрнo 

дeлуjу нa здрaвљe људи. Истраживања су конкретно везана за испитивање утицаја 

различитог времена мацерације, примене различитих ензимских препарата као и сојева 

квасаца различите гликозидолитичке активности, на садржај укупних и појединачних 

фенолних једињења, као и утицај на антиоксидативни капацитет вина (радови бр. 3, 8, 

15, 19, 20, 21, 22, 26, 37, 38, 48). Истраживања су проширена и на кинетику екстракције 

појединих фенолних једињења током алкохолне ферментације и продужене мацерације 

(радови бр. 1, 7, 12, 46).  

 Друга група истраживања односи се на примену одређених метода у аналитици 

појединих фенолних једињења вина и утврђивање утицаја неких енолошких захвата и 

средстава на њихов садржај у вину. Испитиван је утицај различитих техника припреме 

узорака вина за анализу течном хроматографијом, а све са циљем детектовања вишег 

садржаја појединих фенолних једињења (радови бр. 13, 42). Анализиран је утицај 

додатка енолошких средстава као што су хидролизабилни и кондензовани енолошки 

танини, сумпордиоксид, аскорбинска киселина и средства за бистрење (желатин и 
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албумин у различитим концентрацијама) на садржај појединих фенолних једињења у 

вину (радови бр. 10, 16, 32, 34). 

 Трећа група радова односи се на примене различитих видова винификације на 

новостворене црне сорте грожђа као и испитивање њиховог фенолног састава (радови 

бр. 2, 5, 6, 31, 45, 49) као и самог квалитета вина као крајњег производа. 

 Следећа група радова односи се на испитивања фенолног састава превреле комине 

која заостаје након иконулисане ферментације и различитих периода мацерације 

(радови бр. 23, 29, 41, 44). 

 Моменат бербе грожђа, у зависности од жељеног типа вина који се производи, је 

један од кључних фактора за квалитет вина и оптималан садржај фенолних једињења. 

С тим у вези анализиран је утицај степена зрелости грожђа на фенолни профил вина  

од грожђа сорте Cabernet Sauvignon (радови бр. 9, 36).  

 Литература наводи да различити видови винификације доводе до већег или мањег 

садржаја фенолних једињења у вину. На грожђу сорте Cabernet Sauvignon примењена 

је дужа и краћа термичка мацерација као и карбонска мацерација са циљем одређивања 

садржаја фенолних једињења у новодобијеним винима (радови бр. 11, 35). 

 Истраживања су проширена и на одређивање фенолног састава воћних вина као и 

њихових биолошких ефеката на људско здравље (радови бр. 14, 17, 18, 24, 28, 33, 39, 

40, 43).  

 Сведоци смо великих климатских промена и глобалног загревања па се то у великој 

мери одражава на квалитет грожђа, а самим тим и на квалитет вина. Предочене су 

одрђене мере прилагођавања виноградарства и винарства на климатске промене 

(радови бр. 25, 50). 

 Један део истраживања везан је и за испитивање утицаја ампелографских и 

агроеколошких услова гајења различитих сорти на квалитет вина (радови бр. 4, 27, 30, 

47). 

Резултати публикованих радова кандидаткиње др Николине Живковић дају основ 

за развој технологије производње црвених вина са циљем искоришћења нузпроизвода 

технолошког процеса са аспекта фенолног садржаја и могућности екстракције 

биоактивних супстанци са потенцијалом примене у фармаколошке и прехрамбене сврхе. 

На основу анализе публикованих радова Комисија закључује да досадашња истраживања 

кандидаткиње припадају научној области: Прехрамбено инжењерство, научној 

дисциплини: Прехрамбена биотехнологија и ужој научној дисциплини: Технологија вина. 

 

4. ЦИТИРАНОСТ ПУБЛИКОВАНИХ РАДОВА 

 

Цитираност радова кандидаткиње др Николине Живковић утврђена је увидом у 

базу података Google Scholar и Scopus. Према Scopus бази података h индекс је 1. Преузето 

09.05.2023. 
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Рад под бројем 1: Lisov, N., Petrovic, A., Cakar, U., Jadranin, M., Tesevic, V., Gojkovic-

Bukarica, Lj. (2020). Extraction kinetic of some phenolic compounds during Cabernet 

Sauvignon alcoholic fermentation and antioxidant properties of derived wines. Mac. J. of Chem. 

and Chem. Eng., vol. 39(2): 185-196.  https://doi.org/10.20450/mjcce.2020.2060 

Цитиран 3 пута у виду хетероцитата: 

1. Costa, M. H., Ferreira, D. T., Pádua, J. E., Fernandes, J. P., Santos, J. C. C., Cunha, F. A. 

S., Araujo, M. C. U. (2021). A fast, low-cost, sensitive, selective, and non-laborious 

method based on functionalized magnetic nanoparticles, magnetic solid-phase extraction, 

and fluorescent carbon dots for the fluorimetric determination of copper in wines without 

prior sample treatment. Food Chemistry, 363: 130248. 

2. Madžgalj, V., Petrović, A., Čakar, U., Maraš, V., Sofrenić, I., Tešević, V. (2023). The 

influence of different enzymatic preparations and skin contact time on aromatic profile of 

wines produced from autochthonous grape varieties Krstač and Žižak. Journal of the 

Serbian Chemical Society, 88(1): 11-23. 

3. Vajić, U. J., Živković, J., Ivanov, M., Jovović, Đ., Šavikin, K., Bugarski, B., & 

Mihailović-Stanojević, N. (2022). Optimization of the extraction of antioxidants from 

stinging nettle leaf using response surface methodology. Macedonian Journal of 

Chemistry and Chemical Engineering, 41(1): 119-128. 

 

Рад под бројем 11: Lisov, N., Plavšić, I., Petrović, A., Gojković-Bukarica, Lj. (2021). Effects 

of thermovinification and carbonic maceration on polyphenols extraction of cv. Cabernet 

Sauvignon. X International Symposium on Agricultural Sciences AgroReS 2021, May 27-29, 

Trebinje, Bosnia and Herzegovina, Book of proceedings, p.78-84. 

Цитиран 1 пут у виду хетероцитата: 

1. Tahmaz, H., & Yüksel Küskü, D. (2022). Does UV light affect the total phenolic 

compound, anthocyanin, antioxidant capacity, and sensory profiles in wines?. 

International Journal of Food Science & Technology, 57(6): 3567-3577. 

 

5. ОЦЕНА САМОСТАЛНОСТИ КАНДИДАТКИЊЕ 

 

Кандидаткиња др Николина Живковић испољила је самосталност, спремност на 

преузимање иницијативе у осмишљавању и реализацији експерименталних истраживања, 

обради и анализи добијених резултата као и писању научних радова. Била је први аутор на 

19 публикација, од којих је 1 из категорије М23, 6 из категорије М33, 11 из категорије М34 

и 1 из категорије М63. Своје способности и одговорност показала је и кроз сарадњу са 

другим истраживачима у научно-истраживачким институцијама. 

 

 

 

https://doi.org/10.20450/mjcce.2020.2060
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6. КВАЛИТАТИВНА ОЦЕНА НАУЧНОГ ДОПРИНОСА 

Квалитативна оцена научног доприноса кандидаткиње извршена је према 

елементима прописаним у Прилогу 1 Правилника о стицању истраживачких и научних 

звања. 

6.1. Квалитет научних резултата 

 

Тематика истраживања кандидаткиње др Николине Живковић веома је актуелна и  

интересантна са научног и практичног становишта.  

Резултати истраживања дају допринос у:  

 проучавању здравствених ефеката фенолних једињења вина и њихових 

антиоксидативних својстава, 

 примени најсавременијих аналитичких техника у циљу утврђивања количине 

појединих једињења вина, испитивањем утицаја различитих техника екстракције и 

третмана на количину појединих фенолних једињења издвојених из грожђа, воћа и 

вина, 

 потенцијалном искоришћењу нузпроизвода који заостају након процеса 

производње вина, пре свега искоришћењу ферментисане комине грожђа, 

 анализи утицаја различитих виноградарских мера и поступака на квалитет вина и 

примене одређених енолошких поступака на хемијски састав и сензорске 

карактеристике вина од воћа и грожђа. 

 

Значај научних резулатата огледа се у развоју технологије црвених вина са што 

већим садржајем биолошки активних једињења, оптимизацији процеса екстракције 

поменутих једињења из ферментисане комине и апликативним могућностима у 

прехрамбене или здравствене сврхе. 

У току досадашњег научно-истраживачког рада кандидаткиња је у сарадњи са 

другим ауторима објавила укупно 50 радова, од тога 3 рада у научним часописима 

међународног значаја (категорија М23 и М24), 43 саопштења у зборницима међународних 

научних скупова (категорија М33 и М34), 1 рад у врхунском часопису националног 

значаја (М51) и 3 саопштења на домаћим научним скуповима (категорија М63 и М64). 

Публиковани радови припадају научној области Биотехничке науке и пружају допринос 

тематици истраживања којима припадају. Радови из категорије М23 могу се разврстати на 

следеће области: 

 Chemistry, Multidisciplinary (Macedonian Journal of Chemistry and Chemical 

Engineering, IF2021=0,920); 

 Genetics and Heredity (Genetika, Beograd, IF2021=0,753); 

 

Допринос кандидаткиње у реализацији резултата огледа се у њеном активном 

учествовању у свим фазама, од осмишљавања и извођења експеримената, преко обраде, 
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статистичке анализе, тумачења добијених резултата, до писања и презентовања научних 

радова. Кандидаткиња је испољила висок степен самосталности у извршењу задатака, као 

и способност прилагођавања тимском раду. Актуелност истраживања приказана је кроз 

цитираност публикованих радова (Прилог 2). 

 

На основу увида у научно-истраживачки рад кандидаткиње и њен допринос као 

аутора и коаутора у публикацијама закључује се да је др Николина Живковић стекла 

дугогодишње истраживачко искуство и савладала савремене методе научно 

истраживачког рада у области технологије производње вина, различитих видова 

винификације, динамици екстракције појединих фенолних једињења из грожђа у вино као 

и антиоксидативном потенцијалу вина и ферментисане комине. 

 

6.2. Ангажованост у формирању научних кадрова 

 

Ангажованост кандидаткиње у формирању научних кадрова огледа се у активном  

учествовању у осмишљавању и реализацији завршних и мастер радова.  

 

6.3. Нормирање броја коауторских радова 

 

 У досадашњем научно-истраживачком раду кандидаткиња је публиковала укупно 

50 библиографских јединица. Сви публиковани радови припадају научној области  

Биотехничких наука. Број бодова за  експерименталне радове са више од 7 коаутора 

одређен је према формули К/(1+0,2(н-7)). Ова формула примењена је за библиографске 

јединице под редним бројевима 3 (М24) и 5 (М33). У формули К представља вредност 

резултата, а н број аутора. Укупан индекс компетентности кандидаткиње након ових 

корекција износи 38,83. Научна област кандидаткиње захтева мултидисциплинарни 

приступ и ангажовање већег броја истраживача различитих ужих научних дисциплина у 

циљу сагледавања и  решавања научне проблематике истраживања. Просечан број аутора 

по раду за библиографију наведену у Секцији 2, без докторске дисертације, износи 5,36. 

 

6.4. Учешће у пројектима 

 

 У току досадашњег научно-истраживачког рада кандидаткиња је ангажована као 

истраживач у реализацији два пројекта (Прилог 3): 

 

 Национални пројекат: „Развој технологије производње црвеног вина и дијететских 

производа из вина  богатих биолошки активним полифенолима са 

кардиопротективним дејствима МПНТР (евиденциони број пројекта 31020) - од 

2018. године. 
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  Међународни пројекат „Intergrape: Data integration to maximise the power of omics 

for grapevine improvement“, 2020 – до данас; 

 

7. ОЦЕНА УСПЕШНОСТИ НАУЧНОГ РАДА 

 

Кандидаткиња др Николина Живковић започела је свој научно-истраживачки рад 

на Пољопривредном факултету Универзитета у Београду 2016. године кроз ангажовања 

финансирана од стране Министарства просвете, науке и технолошког развоја у оквиру 

пројекта „Развој технологије производње црвеног вина и дијететских производа из вина 

богатих биолошки активним полифенолима са кардиопротективним дејствима“ 

(евиденциони бр. пројекта ТР 31020). Била је ангажована прво као стипендиста 

Министарства (2016-2018), а потом као запослена у звањима истраживач-приправник 

(2018-2020) и истраживач-сарадник (2020-данас). Докторску дисертацију је одбранила 

20.07.2022. године, а током њене израде демонстрирала је систематичан приступ и висок 

степен самосталности, иницијативности и одговорности. 

У свом досадашњем раду кандидаткиња је објавила три рада у научним часописима 

међународног значаја, 43 саопштења у зборницима међународних научних скупова, 1 рад 

у врхунском часопису националног значаја и 3 саопштења у зборницима скупова 

националног значаја. Према Scopus бази података радови кандидаткиње из категорије М23 

цитирани су три пута у виду хетероцитата. Кандидаткиња је свој научни допринос 

остварила и кроз учешће у истраживањима у оквиру националног пројекта. Активно 

учествује на међународним и домаћим научним скуповима. 

На основу увида у комплетну биографију и библиографију, анализе научно-

истраживачког рада, доприноса и постигнутих резултата, као и активности у оквиру 

актуелних пројеката Комисија закључује да се кандидаткиња др Николина Живковић 

квалитетно и успешно бави научно-истраживачким радом. Рад кандидаткиње препознат је 

на националном и међународном нивоу кроз успостављање и одржавање сарадње са 

истраживачима из националних и међународних истраживачких институција. Анализом 

рада кандидаткиње установљено је да је показала велико залагање, иницијативу и 

одговорност али и способност прилагођавања тимском раду, широк спектар интересовања 

као и заинтересованост за усавршавањем. Комисија сматра да наведени показатељи успеха 

у научно-истраживачком раду квалификују др Николину Живковић за избор у научно 

звање научни сарадник. 

 

8. КВАНТИТАТИВНА ОЦЕНА НАУЧНИХ РЕЗУЛТАТА 

 

Др Николина Живковић се успешно бави научним радом, што се огледа по броју 

публикација у међународним и националним часописима. На основу приложене 

библиографије, Комисија је разврстала резултате приказане у Табели 1. 
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Табела 1. Број остварених резултата и бодова др Николине Живковић 

Преглед научно  

истраживачких 

резултата 

Укупан број 

резултата 

Вредност 

М 

Укупан број 

бодова 

Коригован број 

бодова* 

Рад у међународном  

часопису 
2 M 23=3 6 6 

Рад у националном 

часопису  

међународног значаја 

1 М24=3 3 2,5 

Рад саопштен на скупу  

међународног значаја 

штампан  

у целини 

14 M 33=1 14 13,83 

Рад саопштен на скупу  

међународног значаја  

штампан у изводу 

29 M 34=0,5 14,5 14,5 

Рад у врхунском 

часопису  

националног значаја 

1 М51=2 2 2 

Саопштење са скупа  

националног значаја  

штампано у целини 

1 М63=0,5 0,5 0,5 

Саопштење са скупа  

националног значаја  

штампано у изводу 

2 M64= 0,2 0,4 0,4 

УКУПНО 39,73 

 * Корекција броја бодова према броју коаутора на раду одређена је према формули К/(1+0,2(н-7)), 

н>7 за експерименталне радове, где је К вредност резултата, а н број аутора. 

Кандидаткиња др Николина Живковић испунила је све диференцијалне услове и 

неопходан укупан број бодова за техничко-технолошке и биотехничке науке прописане 

Правилником о стицању истраживачких и научних звања („Службени гласник РС“, бр 

159/2020, Прилог 4) за избор у научно звање научни сарадник (Табела 2). Комисија сматра 

да су испуњени сви квантитативни захтеви да кандидаткиња стекне научно звање научни 

сарадник. 

Табела 2. Минимални квантитативни резултати за стицање научног звања научни 

сарадник (Област науке: Техничко технолошке и биотехничке науке) 

Диференцијални 

услов 
Категорије 

Минимално 

потребно 
Остварено 

Научни сарадник Укупно 16 38,83 

Обавезни (1) 
М10+М20+М31+М32+М33+М41 

+М42+М51+М80+М90+M100 
9 32,83 

Обавезни (2)
 

М21+М22+М23 5 6 



17 
 

9. ЗАКЉУЧАК СА ПРЕДЛОГОМ 

 

На основу прегледа приложене документације, анализе и оцене научно-

истраживачког рада, доприноса и остварених резултата кандидаткиње др Николине 

Живковић Комисија закључује да се ради о посвећеном, свестраном, амбициозном и  

перспективном младом истраживачу који је оспособљен за самостални научно-

истраживачки рад.  

Комисија је сагласна у оцени и закључку да кандидаткиња др Николина Живковић 

испуњава све услове прописане Законом о науци и истраживању и Правилником о 

стицању истраживачких и научних звања за избор у научно звање научни сарадник за 

област: Биoтехничке науке, грану: Прехрамбено инжењерство, научну дисциплину: 

Прехрамбена биотехнологија и ужу научну дисциплину: Технологија вина.  

Мишљење Комисије је засновано на оцени квалитативних и квантитативних 

показатеља научно-истраживачке делатности кандидаткиње. На основу изложеног 

Комисија са задовољством предлаже Изборном већу Пољопривредног факултета 

Универзитета у Београду да усвоји предлог за избор др Николине Живковић у научно 

звање научни сарадник и такав предлог достави одговарајућем Матичном одбору на 

коначно усвајање. 

 

Београд, 

17.05.2023. године  

ЧЛАНОВИ КОМИСИЈЕ: 

 

 

____________________________________________ 

др Александар Петровић, ванредни професор 

Универзитет у Београду - Пољопривредни факултет 

Ужа научна област: Наука о конзервисању и врењу 

(председник) 

 

 

 

____________________________________________ 

др Саша Деспотовић, ванредни професор 

Универзитет у Београду - Пољопривредни факултет 

Ужа научна област: Наука о конзервисању и врењу 

 

 

 

___________________________________________ 

др Урош Чакар, научни сарадник 

Универзитет у Београду, Фармацеутски факултет 

Ужа научна област: Броматологија 
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Прилог 1. Публикације 
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Прилог 2. Цитираност радова 
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Прилог 3. Потврда о учешћу на пројектима 
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