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ИЗБОРНОМ ВЕЋУ ПОЉОПРИВРЕДНОГ ФАКУЛТЕТА 

УНИВЕРЗИТЕТА У БЕОГРАДУ 
 

Предмет: Избор наставника у звање и на радно место – редовни професор за ужу 

научну област Наука о конзервисању и врењу 

 

Одлуком Изборног већа Пољопривредног факултета Универзитета у Београду (број 300/9–

3) од 29.06.2023. год. именована је Комисија и председавајући Комисије за припрему 

извештаја за избор једног наставника у звање и на радно место РЕДОВНОГ 

ПРОФЕСОРА за ужу научну област НАУКА О КОНЗЕРВИСАЊУ И ВРЕЊУ, у 

саставу:  

 

1. Др Предраг Вукосављевић, редовни професор, Универзитет у Београду- 

Пољопривредни факултет, ужа научна област: Наука о конзервисању и врењу, 

председавајући Комисије;  

 

2. Др Тања Петровић, редовни професор, Универзитет у Београду-Пољопривредни 

факултет, ужа научна област: Наука о конзервисању и врењу;  

 

3. Др Александра Тепић Хорецки, редовни професор, Универзитет у Новом Саду, 

Технолошки факултет Нови Сад, ужа научна област: Прехрамбено инжењерство.  

 

На основу одлуке Декана Пољопривредног факултета Универзитета у Београду (Одлука 

бр. 199/1 од 29.06.2023. год) расписан је конкурс који је објављен у публикацији о 

запошљавању Националне службе за запошљавање „Послови“ дана 06.09.2023. год., број 

1056. После прегледа конкурсне документације, Комисија подноси следећи: 

 

 

 

И З В Е Ш Т А Ј  

 

 

На расписани конкурс за избор у звање и на радно место РЕДОВНОГ ПРОФЕСОРА за 

ужу научну област НАУКА О КОНЗЕРВИСАЊУ И ВРЕЊУ, пријавио се један кандидат: 

др Драгана М. Михајловић (рођ. Пауновић). Кандидат је доставио потпуну документацију 

у складу са условима конкурса.  

 

1. БИОГРАФСКИ ПОДАЦИ  

 

Др Драгана М. Михајловић (рођ. Пауновић) рођена је 08.01.1972. године у Земуну, 

општина Земун. Основне студије завршила је 1997. год. на Универзитету у Београду – 

Пољопривредни факултет, одсек Прехрамбена технологија биљних производа, са 

просечном оценом за време студирања 8,83 и оценом 10 на дипломском испиту. 

Од 1998. год. запослена је на Пољопривредном факултету у Земуну, и то као стручни 

сарадник у периоду 1998–2001. год., на предмету Технологија воћа и поврћа, а 01.10.2001. 

год. бирана је у звање асистента – приправника на предмету Технологија готове хране. У 
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звање асистента за ужу научну област Наука о конзервисању бирана је 28.10.2010. год. 

Докторске академске студије (III ниво студија, 180 ЕСПБ бодова) уписала је школске 

2006/07. год. на студијском програму Прехрамбена технологија и завршила са просечном 

оценом 9,80 (девет, 80/100). Докторску дисертацију, из уже научне области Наука о 

конзервисању, под насловом "Оптимизација технолошког поступка производње сенфа са 

становишта стварања ароматског комплекса" успешно је одбранила 21.12.2012. год. и 

стекла научни назив Доктор наука – Технолошко инжењерство. У звање доцента изабрана 

је 14.05.2013. год, а поново је бирана у исто звање 17.04.2018. год. У звање ванредног 

професора за ужу научну област Наука о конзервисању и врењу, у ком се и данас налази, 

изабрана је 12.02.2019. год. 

 

       

2. ТЕЗЕ И ДИСЕРТАЦИЈЕ  
 

Докторска дисертација: "Оптимизација технолошког поступка производње сенфа са 

становишта стварања ароматског комплекса", Универзитет у Београду-Пољопривредни 

факултет, одбрањена 21.12.2012. 

 

3. ОБАВЕЗНИ УСЛОВИ 

 

3.1. Наставни рад 

 

3.1.1. Наставна активност 

 

Од 2001. године, од избора у звање асистента – приправника, кандидаткиња је изводила 

вежбе, консултације и колоквијуме на предмету Технологија готове хране (3+2), на одсеку 

Прехрамбена технологија, група Технологија биљних производа. После акредитације 

Факултета и увођења наставе по Болоњској декларацији, кандидат је изводила вежбе на 

Основним академским студијама: 

а) Одсек Прехрамбена технологија, модул Технологија конзервисања и врења, предмет 

Технологија готове хране (обавезан предмет, 3+2)  

б) Одсек Прехрамбена технологија, модул Управљање безбедношћу и квалитетом у 

производњи хране, предмет Основи технологије конзервисања и врења (обавезан предмет 

3+2, до 2/3)  

в) Одсек Прехрамбена технологија, модул Технологија конзервисања и врења и модул 

Технологија ратарских производа, предмет Функционална својства хране (изборни 

предмет, 3+2) 

г) Одсек Биљна производња, модул Ратарство и повртарство, предмет Прерада поврћа 

(изборни предмет, 3+2) 

д) Одсек Биљна производња, модул Воћарство и виноградарство, предмет Прерада воћа 

(изборни предмет, 3+2) 

ђ) Одсек Биљна производња, модул Воћарство и виноградарство, предмет Добијање и 

прерада пчелињих производа (изборни предмет, 3+2, до 1/2);  

Дипломским академским – мастер студијама: 

а) Одсек Прехрамбена технологија, модул Прехрамбени инжењеринг, предмет Примена 

ензимских препарата у производњи хране  

б) Одсек Прехрамбена технологија, модул Прехрамбени инжењеринг, предмет 
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Моделирање и оптимизација поступака конзервисања топлотом 

в) Одсек Прехрамбена технологија, модул Прехрамбени инжењеринг, предмет Виши курс 

технологије готове хране. 

Специјалистичким академским студијама: 

а) Технологија готове хране.  

Од 2013. године, након избора у звање доцента, кандидаткиња др Драгана М. 

Михајловић изводи предавања и вежбе, колоквијуме, испите, ментор је на бројним 

дипломским и мастер радовима на  

Основним академским студијама: 

а) Одсек Прехрамбена технологија, модул Технологија конзервисања и врења, модул 

Микробиологија хране, модул Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи 

хране, предмет Технологија готове хране (обавезан предмет за КВ, 3+2; изборни за МХ и 

УБ, изводи предавања и вежбе)  

б) Одсек Прехрамбена технологија, модул Управљање безбедношћу и квалитетом у 

производњи хране, предмет Основи технологије конзервисања и врења (обавезан предмет 

3+2, до 2/3, изводила само вежбе)  

в) Одсек Прехрамбена технологија, модул Технологија конзервисања и врења, модул 

Технологија ратарских производа, модул Микробиологија хране, предмет Функционална 

својства хране (изборни предмет, 3+2; од школске 2016/17. год. изводи и предавања и 

вежбе; по новој акредитацији 2020-2027. предмет је обавезан за модул Технологија 

конзервисања и врења) 

г) Одсек Биљна производња, модул Ратарство и повртарство и модул Хортикултура, 

предмет Прерада поврћа (изборни предмет, 2+2, од школске 2016/17. год. изводи и 

предавања и вежбе) 

д) Одсек Биљна производња, модул Воћарство и виноградарство и модул Хортикултура, 

предмет Прерада воћа (изборни предмет, 3+2, изводила само вежбе до школске 2016/17. 

год, а након тога и предавања и вежбе)  

ђ) Одсек Биљна производња, модул Воћарство и виноградарство, предмет Добијање и 

прерада пчелињих производа (изборни предмет, 3+2, до 1/2, изводила само вежбе до 

школске 2016/17. год);  

Дипломским академским – мастер студијама: 

а) Одсек Прехрамбена технологија, модул Прехрамбени инжењеринг, предмет 

Моделирање и оптимизација поступака конзервисања топлотом (од школске 2016/17. год. 

изводи предавања до 1/2, фонд 3+0+0+3) 

в) Одсек Прехрамбена технологија, модул Прехрамбени инжењеринг, предмет Топлотна 

обрада хране (од школске 2016/17. год. изводи и предавања и вежбе, фонд 4+4+0+4). 

Докторским академским студијама: 

а) Одсек Прехрамбена технологија, модул Прехрамбена технологија, предмет Одабрана 

поглавља из технологије готове хране (од школске 2018/19. год. изводи предавања, фонд 

6+0+0+4) 

Кандидаткиња је изводила теоријску наставу и на другој високошколској установи (на 

мастер студијама на предмету Технологија хране, са фондом од 2 часа недељно у летњем 

семестру школске 2020/21. год., на Високој здравственој школи Академије струковних 

студија у Београду). 
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3.1.2. Оцена педагошког рада у студентским анкетама 

 

Kандидаткиња је одговорно и благовремено испуњавала све обавезе везане за реализацију 

наставног програма и остварила je успешну сарадњу са студентима. Педагошки рад и 

посвећеност настави, студенти су вредновали кроз анонимне студентске анкете. Према 

подацима достављеним из студентске службе Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду, просечне оцене у студентским анкетама на предметима Технологија готове 

хране, Функционална својства хране, Прерада поврћа, Прерада воћа и Практична обука 2 

су приказане у табели 1 (у табели су дате укупне просечне оцене за предмете по школским 

годинама, јер кандидаткиња изводи наставу на 7 модула), а детаљне табеле за све модуле 

су дате у Прилогу 2. 

 

Табела 1. Збирни статистички извештај о студентском вредновању педагошког рада 

наставника и сарадника за др Драгану Михајловић за петогодишњи период од школске 

2017/18 – 2021/22. год. 

 

Предмети 

Студијски програм: Прехрамбена технологија (Модули: Технологија конзервисања и 

врења; Технологија ратарских производа; Микробиологија хране; Управљање 

безбедношћу и квалитетом  у производњи хране); 

Студијски програм Биљна производња (Модули: Ратарство и повртарство; 

Хортикултура; Воћарство и виноградарство) 

2017/18. 2018/19. 2019/20. 2020/21. 2021/22. 

Технологија 

готове хране 

(КВ, МХ, УБ) 

4,82 4,83 4,69 4,59 4,61 

Функционална 

својства хране 

(КВ, ТР, МХ) 

4,71 4,84 4,60 4,54 4,43 

Прерада поврћа 

(РА, ХК) 
4,80 4,64 4,55 4,88 4,66 

Прерада воћа 

(ВВ, ХК) 
- - - 4,52 4,22 

Практична обука 

2 (КВ) 
4,61 4,95 4,66 3,71 4,38 

Просечна оцена 

по годинама 
4,74 4,82 4,63 4,45 4,46 

Укупна 

просечна оцена 
4,61 

 

3.1.3. Обезбеђење наставно-научног подмлатка 

 

Специјалистички, мастер, дипломски и завршни радови 

 

Кандидат др Драгана Михајловић је у досадашњем раду учествовала, као ментор или члан 

комисије, у одбрани укупно 220 дипломских и завршних радова (147 као ментор, 73 као 

члан комисије), 33 мастер рада (25 као ментор, 8 као члан комисије) и једног 

специјалистичког рада (у својству члана комисије).  
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После избора у звање ванредног професора је била:  

 

- ментор 62, члан комисије за одбрану 15 дипломских радова (списак радова у Прилогу 4); 

- ментор 16, члан комисије за одбрану 4 мастер радова (списак радова и записници у 

Прилогу 4; приложено је само 5 записника због оптерећења извештаја); 

- члан комисије за одбрану једног специјалистичког рада (записник у Прилогу 4). 

 

Докторске дисертације  
 

После избора у звање ванредног професора др Драгана Михајловић је именована за првог 

ментора пријављене докторске дисертације:  

- кандидата Јоване Марковић (2022): „Утицај инкапсулираног сока и лиофилизованог 

тропа корена и листа рена (Armoracia rusticana L.) на оксидативну стабилност и квалитет 

мајонеза током складиштења“. Одлука бр. 32/13-4.1. Наставно-научног већа 

Пољопривредног факултета Универзитета у Београду од 28.12.2022. год. и Одлука 02-08 

бр. 61206-55/2-23 Већа научних области биотехничких наука од 17.01.2023. год. (Прилог 

4А). 

 

Била је члан комисије за оцену и одбрану једне одбрањене докторске дисертације: 

 - кандидата Монике Стојанове (2022): „Примена екстраката одабраних врста јестивих и 

медицинских гљива у производњи дехидрираних супа као функционалне хране“. Одлука 

бр. 32/3-7.2. Наставно-научног већа Пољопривредног факултета Универзитета у Београду 

од 29.12.2021. године. Датум одбране 09.02.2022. године (Прилог 4А). 

 

3.1.4. Уџбеници, практикуми, монографије 

 

Кандидаткиња др Драгана М. Михајловић је коаутор уџбеника из уже научне области 

Наука о конзервисању и врењу: Златковић, Б.П, Пауновић, Д.М. (2021). Технолошка и 

функционална својства намирница. Универзитет у Београду-Пољопривредни факултет, 

Београд. ISBN 978-86-7834-372-8; COBISS.SR-ID 37583369. Одлуком Одбора за издавачку 

делатност Пољопривредног факултета Универзитета у Београду од 23.04.2021. године, бр. 

36/IV-2/1, одобрено је издавање уџбеникa ТЕХНОЛОШКА И ФУНКЦИОНАЛНА 

СВОЈСТВА НАМИРНИЦА (Прилог 3). 

 

Кандидаткиња др Драгана М. Михајловић је аутор практикума из уже научне области 

Наука о конзервисању и врењу: Пауновић, Д.М. (2014). Практикум из технологије 

готове хране. Универзитет у Београду, Пољопривредни факултет, Београд. ISBN број: 

978-86-7834-203-5; COBISS.SR-ID 208396812. Одлуком Одбора за издавачку делатност 

Пољопривредног факултета Универзитета у Београду бр. 45-II-2/8 од 30.06.2014. год., 

одобрено је електронско издање практикума, као I издање (с обзиром на то да је доказ о 

објављеном практикуму био приложен у Извештају за претходно звање (ванредни 

професор), није било потребе да се овде приложи, због оптерећења извештаја). 

 

3.2. Научно-истраживачки рад 

 

3.2.1. Објављени и саопштени научно-истраживачки радови 
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Табела 2. Преглед научно-истраживачких резултата др Драгане М. Михајловић 

 

Научни резултат 

До избора у После избора у  

звање ванредног 

професора 

звање ванредног 

професора Укупно 

    бодова 

       

    М   Категорија Број  Број Број  Број  

  радова  бодова радова  бодова  

         

М21=8 Рад у врхунском        

 међународном -  - 1  8 8 

 часопису        

М22=5 Рад у истакнутом 

међународном часопису 
-  - 3 

 
15 15 

М23=3 Рад у међународном часопису 3  9 1  3 12 

М24=3 Рад у националном часопису 

међународног значаја 

 

1  3 3 

 

9 12 

 М33=1 Саопштење са        

 међународног скупа 7  7 3  3 10 

 штампано у целини        

         

М34=0,5 Саопштење са        

 међународног скупа 4  2 9  4,5 6,5 

 штампано у изводу        

         

М51=2 Рад у врхунском 

5 

 

10 

   

10  часопису националног  -  - 

 значаја        

М52=1,5 Рад у истакнутом        

 националном 3  4,5 -  - 4,5 

 часопису        

         

М62=1 Предавање по позиву са        

 скупа националног 

- 

 

- 

   

    1  

значаја штампано у 

 1  1 

        

 изводу        

М63=0,5 Саопштење са скупа 

националног значаја штампано 

у целини 

-  - 1  0,5 0,5 

         

М64=0,2 Саопштење са скупа        

 националног значаја 8  1,6 1  0,2 1,8 

 штампано у изводу        

         

М70=6 Одбрањена докторска 

1 

 

6 

   

6  дисертација  -  - 
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  М81=8      

     

 Ново техничко решење   

 примењено на   

 међународном нивоу 
-  - 1  8 8 

Укупан број научних резултата 32  43,1 24  52,2 95,3 

         

 

 

У свом досадашњем раду др Драгана М. Михајловић је остварила резултате у научном и 

стручном раду, и то искључиво у оквиру уже научне области Наука о конзервисању и 

врењу. Кандидат је до сада, самостално или у сарадњи са другим ауторима укупно 

објавила 56 научних и стручних радова (Прилог 1). До избора у звање ванредног 

професора објавила је 3 рада из категорије М20 (SCI листа; М23), а након избора у звање 

ванредног професора још 5 радова из исте категорије (SCI листа; један рад М21, 3 рада 

М22 и један рад М23). Од избора у звање ванредног професора др Драгана М. Михајловић 

објавила је 3 рада у националним часописима међународног значаја (М24), 3 саопштења 

са међународног скупа штампано у целини (М33), 9 саопштења са међународног скупа 

штампано у изводу (М34), 1 предавање по позиву са скупа националног значаја штампано 

у изводу (М62), 1 саопштење са скупа националног значаја штампано у целини (М63), 1 

саопштење са скупа националног значаја штампано у изводу (М64) и коаутор је новог 

техничког решења примењеног на међународном нивоу (М81), што је детаљно приказано 

у табели 2. Збир коефицијената компетентности др Драгане М. Михајловић, према 

критеријумима Министарства науке, технолошког развоја и иновација Републике Србије и 

према Правилнику о поступку и начину вредновања и квантитативном исказивању 

научно-истраживачких резултата Националног савета за научни и технолошки развој, од 

избора у звање ванредног професора до данас, износи 52,2, а укупни збир коефицијената 

компетентности износи 95,3.  

 

Анализа научно-истраживачких радова 

 

Радови др Драгане М. Михајловић објављени пре последњег избора су раније разматрани 

у одговарајућим рефератима, тако да се овде даје приказ радова објављених након избора 

у звање ванредног професора.Узимајући у обзир да је кандидаткиња основне и докторске 

академске студије завршила на Одсеку за прехрамбену технологију на Пољопривредном 

факултету, највећи део њених досадашњих истраживања се пре свeгa oднoси нa 

изнaлaжeњe нajoптимaлниjeг нaчинa топлотне обраде воћа и поврћа како би се сачувала 

сензорна и нутритивна својства ових намирница. Радови се базирају на аналитици 

појединих компонената хране које доприносе њеном антиоксидативном капацитету, 

ароматском комплексу, као и праћењу процеса оксидације биљног материјала. 

 

Посебан значај у оквиру истраживања дат је хемијском саставу и оксидативним 

променама које се дешавају на биљном материјалу (шипурак, маслина, шљива) током 

различитих видова топлотне обраде. Модерним техникама гасне хроматографије-масене 

спектрометрије (GC/MS), гасне хроматографије са пламено-јонизујућим детектором 

(GC/FID), течне хроматографије високих перформанси (HPLC) и Raman спектроскопије 

детектована су, идентификована и квантификована једињења која чине масно-
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киселински профил липидне компоненте из семенки шипурка, плода маслине, коштице 

шљиве, а стандардним методама утврђена је оксидативна стабилност, односно 

антиоксидативни капацитет и садржај биоактивних компонената након различитих 

видова топлотне обраде. Савременом методом ICP–OES анализиран је минерални 

профил семенки дивљег и гајеног шипурка. Резултати су показали да током различитих 

видова топлотне обраде биоактивне компоненте у већој или мањој мери деградују, а за 

последицу имамо производ смањене нутритивне вредности  (Прилог 1, радови 33, 35-38, 

43, 54, 55).  

 

Друга област истраживања односи се на испитивање оксидативних промена на 

сунцокретовом и палмином уљу током оптимизације поступка пржења кромпира 

различитих облика. Добијене вредности пероксидног броја и садржаја слободних масних 

киселина, анализиране стандардним методама, биле су показатељи оксидативне 

стабилности уља, односно оксидативних промена које су последица дејства високих 

температура пржења (Прилог 1, радови 39, 40, 52). 

 

Трећа област истраживања односи се на испитивање антиоксидативног капацитета 

поврћа (тиква, паприка), као и на аналитику компонената које доприносе 

антиоксидативној активности (витамин Це, полифеноли, каротеноиди, флавоноиди и др). 

Циљ истраживања је био да се увиди утицај повишене температуре, током различитих 

технолошких поступака прераде, на компоненте које чине антиоксидативни капацитет 

одређене сировине. Резултати су показали да повишена температура значајно деградује 

анализиране компоненте што храну чини мање нутритивно вредном (Прилог 1, радови 

44, 48, 51, 53).  

 

Четврта област истраживања обухвата иновације у примени активне и интелигентне 

амбалаже у прехрамбеној технологији (Прилог 1, радови 42, 47, 50), као и ризике 

употребе хемијских супстанци на животну средину (Прилог 1, рад 41). Пета област 

истраживања представља иновације у прехрамбеној технологији, добијање нових 

производа: био супе (дехидриране супе са додатком лиофилизованих екстраката гљива 

(Прилог 1, радови 34, 46); лековито и ароматично биље у индустрији безалкохолних пића 

(Прилог 1, рад 45); производња ликера од зеленог ораха (Прилог 1, рад 56) и могућност 

примене корена цикорије као компоненте функционалног производа (Прилог 1, рад 49).   

 

3.2.2. Цитираност  

 

Према подацима индексне базе Scopus, укупна цитираност радова др Драгане Михајловић 

износи 58 (без аутоцитата 54), h-index 5, а према бази Google scholar укупно 162 цитата, h-

index: 8, i10-index: 6 (Прилог 5). 

 

 

 

4. ИЗБОРНИ УСЛОВИ 

 

4.1. Стручно-професионални допринос 
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4.1.1. Председник или члан уређивачког одбора научног часописа или зборника 

радова у земљи или иностранству 
  

Кандидат др Драгана М. Михајловић је члан уређивачког одбора научног часописа 

Воћарство (Journal of Pomology), Научно воћарско друштво Србије, Чачак (Прилог 6). 

 

4.1.2. Председник или члан организационог одбора или учесник на стручним или 

научним скуповима националног или међународног нивоа 

 

Кандидат др Драгана М. Михајловић, од избора у звање ванредног професора, има 12 

саопштења на 8 међународних скупова и 3 саопштења (од којих је једно пленарно 

предавање) на 3 национална скупа (Прилог 1 и Прилог 1А (због оптерећења Извештаја 

приказано је само 5 саопштења, од којих је једно пленарно предавање), а у Прилогу 1А 

приложени су и докази о одржаном пленарном предавању, као и позивно писмо). 

 

4.1.3. Председник или члан у комисијама за израду завршних радова на академским 

специјалистичким, мастер и докторским студијама 

 

Након избора у звање ванредног професора, кандидаткиња је била ментор на 62, члан 

Комисије на 15 одбрањених завршних радова; ментор на 16, члан Комисије на 4 

одбрањена мастер рада; први ментор једне пријављене докторске дисертације, члан 

Комисије једне одбрањене докторске дисертације и члан Комисије једног одбрањеног 

специјалистичког рада (Прилог 4 и 4А).  

 

4.1.4. Руководилац или сарадник у реализацији пројеката 

 

Кандидат је учествовала у реализацији три национална и једног билатералног пројекта. 

 

Билатерални пројекат са Црном Гором под називом "Безалкохолна пића са додатом 

вредношћу", бр. 451-03-02263/2018-09/7 (2019-2021), истраживач (Прилог 7). 

Развој и примена нових и традиционалних технологија у производњи конкурентних 

прехрамбених производа са додатом вредношћу за домаће и светско тржиште – Створимо 

богатство из богатства Србије, бр. ИИИ 46001 (2011-2019). Од 2020. год. наставља се 

уговор о реализацији и финансирању научноистраживачког рада 

између Министарства науке, технолошког развоја и иновација Републике Србије и 

Пољопривредног факултета Универзитета у Београду, евиденциони број уговора за 2023. 

годину: 451-03-47/2023-01/200116, истраживач (Прилог 7). 

Развој технологије производње црвеног вина и дијететских производа из вина богатих 

биолошки активним полифенолима са кардиопротективним дејствима, бр. ТР 31020 (2011-

2019). Од 2020. год. наставља се уговор о реализацији и финансирању 

научноистраживачког рада између Министарства науке, технолошког развоја и иновација 

Републике Србије и Пољопривредног факултета Универзитета у Београду, евиденциони 

број уговора за 2023. годину: 451-03-47/2023-01/200116, истраживач (Прилог 7). 

Производи од шљива – сува шљива, пекмез, паста од суве шљиве и ракија шљивовица, бр. 

БТН 0728Б  (2002-2005) истраживач (Прилог 7). 
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4.1.5. Иноватор, аутор или коаутор прихваћеног патента, техничког унапређења, 

експертиза, рецензија радова или пројеката 

 

Кандидаткиња др Драгана М. Михајловић (рођ. Пауновић) је коаутор техничког решења: 

Вукосављевић, П., Петровић, М., Вељовић, С., Вељовић,М., Дајић Стевановић, З., 

Карабеговић, И., Пауновић, Д. (2020). Нови производ Ликер Зелени орах. Универзитет у 

Београду-Пољопривредни факултет (Прилог 8). 

Кандидаткиња је била рецензент 5 научних радова у часописима: Journal of Agricultural 

Science and Technology (М22; IF 1,279) (1 рад), Journal of Agricultural Sciences (М24) (3 

рада) и Воћарство Journal of Pomology (М51) (1 рад) (Прилог 9). 

 

4.2. Допринос академској и широј заједници 

 

4.2.1. Председник или члан органа управљања, стручног органа, помоћних стручних 

органа или комисија на факултету или универзитету у земљи или иностранству 

 

Др Драгана М. Михајловић била је члан помоћног стручног органа Комисије за 

обезбеђење, праћење и унапређење квалитета – Подкомисија за припрему докумената за 

акредитацију у школској 2018/19. год. (Прилог 10). Кандидаткиња је била члан тима за 

самовредновање и оцењивање квалитета високошколске установе и студијских програма у 

школској 2019/20. год. (Прилог 10). 

Била је члан Комисије за припрему реферата за избор наставника у звање и на радно место 

ванредног професора за ужу научну област Прехрамбено инжењерство. Одлука бр. 020-

3/21-18 Изборног већа Технолошког факултета Нови Сад (Прилог 10). 

Такође, била је члан Комисије за припрему реферата за избор наставника у звање и на 

радно место предавача за ужу област Прехрамбене технологије и биотехнологије 

(предмети: Технологија воћа и поврћа, Основи конзервисања, Технологија прераде воћа и 

грожђа). Одлука бр. 2030/2021-5 Наставно стручног већа Академије струковних студија 

Јужна Србија (Прилог 10). 

 

4.3. Сарадња са другим високошколским, научно-истраживачким установама у 

земљи и иностранству 

 

4.3.1. Учешће у реализацији пројеката, студија или других научних остварења са 

другим високошколским или научноистраживачким установама у земљи или  

иностранству 

 

Др Драгана Михајловић је остварила сарадњу са другом високошколском установом 

учешћем на билатералном пројекту са Црном Гором (Факултет за прехрамбену 

технологију, безбједност хране и екологију Универзитета Доња Горица, Подгорица) под 

називом "Безалкохолна пића са додатом вредношћу" (пројекат број  451-03-02263/2018-

09/7, време трајања 01.01.2019-31.12.2021) – истраживач (Прилог 7). 

 

Кандидаткиња је остварила сарадњу са ФИНС (Научни институт за прехрамбене 

технологије, Универзитет у Новом Саду) учешћем у реализацији пројекта бр. ИИИ 46001, 

под називом „Развој и примена нових и традиционалних технологија у производњи 
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конкурентних прехрамбених производа са додатом вредношћу за домаће и светско 

тржиште – Створимо богатство из богатства Србије“ (2011-2019). Од 2020. год. наставља 

се уговор о реализацији и финансирању научноистраживачког рада између Министарства 

науке, технолошког развоја и иновација Републике Србије и Пољопривредног факултета 

Универзитета у Београду, евиденциони број уговора за 2023. годину: 451-03-47/2023-

01/200116, истраживач (Прилог 7). 

4.3.2. Радно ангажовање у настави или комисијама на другим високошколским или 

научноистраживачким установама у земљи или иностранству 

 

Др Драгана Михајловић је изводила теоријску наставу на мастер студијама на предмету 

Технологија хране, са фондом од 2 часа недељно у летњем семестру школске 2020/21. 

год., на Високој здравственој школи Академије струковних студија у Београду (Прилог 

11). 

Кандидаткиња је била члан комисије за припрему реферата за избор наставника у звање и 

на радно место ванредног професора за ужу научну област Прехрамбено инжењерство. 

Одлука бр. 020-3/21-18 Изборног већа Технолошког факултета Нови Сад (Прилог 10). 

Такође, била је члан комисије за припрему реферата за избор наставника у звање и на 

радно место предавача за ужу област Прехрамбене технологије и биотехнологије 

(предмети: Технологија воћа и поврћа, Основи конзервисања, Технологија прераде воћа и 

грожђа). Одлука бр. 2030/2021-5 Наставно стручног већа Академије струковних студија 

Јужна Србија (Прилог 10). 

 

4.3.3. Руковођење или чланство у органима или професионалнм удружењима или 

организацијама националног или међународног нивоа 

 

Кандидаткиња је члан Удружења прехрамбених технолога Србије (Прилог 12) 

 

4. ЗАКЉУЧАК И ПРЕДЛОГ КОМИСИЈЕ 

 

Увидом у поднесену документацију констатовано је да се на расписани Конкурс за избор у 

звање и на радно место једног редовног професора за ужу научну област Наука о 

конзервисању и врењу пријавио један кандидат – др Драгана М. Михајловић (рођ. 

Пауновић). На основу података о наставној, научно-истраживачкој и стручној активности 

др Драгане М. Михајловић, ванредног професора Пољопривредног факултета 

Универзитета у Београду, може се закључити да је кандидаткиња испунила све услове 

прописане Критеријумима за стицање звања наставника на Универзитету у Београду и 

Статутом Пољопривредног факултета за избор у звање и на радно место на које 

конкурише. У досадашњој наставној активности, савесно и квалитетно је изводила 

теоријску и практичну наставу на четири модула студијског програма Прехрамбена 

технологија и на три модула студијског програма Биљна производња, на основним 

студијама, и на два модула студијског програма Прехрамбена технологија на вишим 

нивоима студија, из предмета који припадају ужој научној области Наука о конзервисању 

и врењу. Кандидаткиња се исказала као одличан педагог који добро влада наставном 

материјом и успешно је преноси на студенте. У анонимним студентским анкетама 

наставни рад кандидаткиње је оцењен одличном просечном оценом 4,61. Аутор је једног 
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уџбеника и једног практикума из уже научне области за коју се бира. У досадашњем раду 

била је ментор на 147 (од избора у звање ванредног на 62), члан Комисије на 73 (од избора 

у звање ванредног на 15) одбрањених завршних радова, ментор на 25 (од избора у звање 

ванредног на 16), члан Комисије на 8 (од избора у звање ванредног на 4) одбрањених 

мастер радова, члан Комисије једне одбрањене докторске дисертације, једног одбрањеног 

специјалистичког рада и први ментор једне пријављене докторске дисертације. 

Кандидаткиња остварује коректну сарадњу са студентима и има развијен колегијални 

однос са другим члановима академске заједнице. Кандидаткиња је допринела развоју уже 

научне области Наука о конзервисању и врењу објављивањем и саопштавањем 56 

библиографских јединица са укупним коефицијентом научне компетентности М=95,3. Од 

укупног броја радова, 32 је објављено пре избора у звање ванредног професора (М=43,1), а 

24 после избора у то звање (М=52,2). У међународним часописима са SCI листе има 8 

радова, од којих је 5 објављено након избора у звање ванредног професора, а у истом 

периоду има 12 саопштења на 8 међународних скупова и 3 саопштења (од којих је једно 

пленарно предавање) на 3 национална скупа. Према подацима индексне базе Scopus, 

укупна цитираност радова др Драгане Михајловић износи 58 (без аутоцитата 54), h-index 

5. До сада је учествовала у реализацији 3 национална пројекта и једном билатералном 

пројекту. Коаутор је једног техничког решења примењеног на међународном нивоу. 

Ценећи целокупан досадашњи рад кандидата, постигнуте резултате у наставно 

педагошком и научно-истраживачком раду, чланови Комисије предлажу Изборном већу 

Пољопривредног факултета Универзитета у Београду да прихвати овај извештај и донесе 

одлуку да се др Драгана М. Михајловић изабере у звање и на радно место РЕДОВНОГ 

ПРОФЕСОРА за ужу научну област НАУКА О КОНЗЕРВИСАЊУ И ВРЕЊУ. 

 

 

У Београду, ЧЛАНОВИ КОМИСИЈЕ 

 

28.09.2023. __________________________________________ 

 

                                                                      Др Предраг Вукосављевић, редовни професор, 

                                                                                           председавајући Комисије, 

                                                                   Универзитет у Београду-Пољопривредни факултет 

                                                                 (ужа научна област: Наука о конзервисању и врењу) 

 

_______________________________________ 

 

                                                                            Др Тања Петровић, редовни професор  
    Универзитет у Београду-Пољопривредни факултет 

                                                                 (ужа научна област: Наука о конзервисању и врењу) 

 

__________________________________________ 

 

                                                                Др Александра Тепић Хорецки, редовни професор 

                                      Универзитет у Новом Саду,  

                                  Технолошки факултет Нови Сад 

                                                                      (ужа научна област: Прехрамбено инжењерство) 
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ПРИЛОГ 1. СПИСАК ОБЈАВЉЕНИХ И САОПШТЕНИХ РАДОВА 

 
ДО ИЗБОРА У ЗВАЊЕ ВАНРЕДНОГ ПРОФЕСОРА 

 

ДИСЕРТАЦИЈЕ 
 

Одбрањена докторска дисертација (М70 = 6) 

 

1. Пауновић М. Драгана (2012). Оптимизација технолошког поступка производње 

сенфа са становишта стварања ароматског комплекса. Универзитет у Београду, 

Пољопривредни факултет. 633.844:664.53(043.3) 

 

РАДОВИ ОБЈАВЉЕНИ У НАУЧНИМ ЧАСОПИСИМА МЕЂУНАРОДНОГ ЗНАЧАЈА; 

НАУЧНА КРИТИКА; УРЕЂИВАЊЕ ЧАСОПИСА (М20) 

 

Рад у међународном часопису (М23 = 3) 
 

2. Paunović, D., Šolević-Knudsen, T., Krivokapić, M., Zlatković, B., Antić, M. (2012). 

Sinalbin degradation products in mild yellow mustard paste. Hemijska industrija, 66 (1), 

29–32.  

 ISSN 0367-598X  https://doi.org/10.2298/HEMIND110627055P ; IF (2012) = 0.463 

 

3. Paunović, D., Šolević – Knudsen, T., Zlatković, B., Antić, M. (2013). Secondary lipid 

oxidation products of oil in white mustard seeds (Sinapis albae semen). Oxidation 

Communications, 36 (3), 669–675.  

ISSN 0209-4541 Scientific Bulgarian Communications; IF (2013) = 0.507; 

http://scibulcom.net/ocr.php?gd=2013&bk=3 

 

4. Paunović, D., Kalušević, A., Petrović, T., Urošević, T., Đinović, D., Nedović, V., 

Popović-Đorđević, J. (2019). Assessment of Chemical and Antioxidant Properties of 

Fresh and Dried Rosehip (Rosa canina L.). Notulae Botanicae Horti Agrobotanici Cluj-

Napoca, 47 (1), 108–113.  

Print ISSN 0255-965X; Electronic 1842-4309; IF (2019) = 1.168; 

doi:47.15835/nbha47111221;  

https://notulaebotanicae.ro/index.php/nbha/article/view/11221/8165 

 

Рад у националном часопису међународног значаја (М24 = 3) 

 

5. Rajić, J., Đorđević, S., Tešević, V., Živković, M., Đorđević, N., Paunović, D., Nedović, 

V., Petrović, T. (2018). The extract of fennel fruit as a potential natural additive in food 

industry. Journal of Agricultural Sciences, 63 (2), 205–215. 

https://doi.org/10.2298/JAS1802205R UDC: 635.49:582.794.1 664.8.036.58 

eISSN 2406-0968; ISSN 1450-8109   

 

 

 

https://doi.org/10.2298/HEMIND110627055P
http://scibulcom.net/ocr.php?gd=2013&bk=3
doi:47.15835/nbha47111221
https://notulaebotanicae.ro/index.php/nbha/article/view/11221/8165
https://doi.org/10.2298/JAS1802205R
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ЗБОРНИЦИ МЕЂУНАРОДНИХ НАУЧНИХ СКУПОВА (М30) 

 

Саопштење са међународног скупа штампано у целини (М33 = 1) 

 

6. Paunović, D., Ujlaki, A., Petrović, T., Rajić, J., Zlatković, B. (2012). Optimization of 

drying kinetics of broccoli (Brassica oleracea L.). Proceedings of 6th Central European 

Congress on Food (pp. 726–732). 23–26 May, Novi Sad, Serbia.  

 ISBN 978- 86-7994-027-8 

 

7. Rajić, J., Petrović, T., Veljović, M., Paunović, D., Bradaš. M., Nedović, V., 

Vukosavljević, P. (2012). The influence of apple juice added in blackberry and cherry 

juices on the total phenols content and antioxidative capacity. Proceedings of 6th 

Central European Congress on Food (pp. 133–138). 23–26 May, Novi Sad, Serbia.  

 ISBN 978- 86-7994-027-8 

 

8. Petrović, T., Petrović, M., Dimitrijević, S., Radulović, Z., Rajić, J., Paunović, D., 

Nedović, V. (2012). Microencapsulation of Lactobacillus plantarum JS7A by spray 

drying technique. Proceedings of 6th Central European Congress on Food (pp. 1070–

1075). 23–26 May, Novi Sad, Serbia. ISBN 978- 86-7994-027-8 

 

9. Paunović, D., Veljović, M., Mirković, D., Petrović, T., Rajić, J., Stošić, N., Zlatković, 

B. (2014). Effect of heat treatment on antioxidant properties of rose hip (Rosa canina L.) 

products. Proceedings of II International Congress Food Technology, Quality and Safety 

(pp. 627–631). 28–30. October, Novi Sad, Serbia. ISBN 978-86-7994-043-8 Publisher 

University of Novi Sad Institute of Food Technology 

 

10. Rajić, J., Petrović, T., Vukosavljević, P., Paunović, D., Nešić, K., Đorđević, R., 

Nedović, V. (2014). Formulation and antioxidant capacity of plum and apple juices. 

Proceedings of II International Congress Food Technology, Quality and Safety (pp. 

510–515). 28–30. October, Novi Sad, Serbia. ISBN 978-86-7994-043-8 Publisher 

University of Novi Sad Institute of Food Technology 

 

11. Kalušević, A., Paunović, D., Salević, A., Rajić, J., Đinović, D., Petrović, T., Nedović, V. 

(2016). Effect of citric acid addition on antioxidant properties of blackberry syrup. 

Proceedings of 3
th

 International Congress “Food Technology, Quality and Safety” (pp. 

101–105). 25–27 October, Novi Sad, Serbia. ISBN 978-86-7994-050-6 Publisher 

University of Novi Sad Institute of Food Technology 

 

12. Rabrenović, B., Paunović, D., Dimić, E., Džinić, N., Demin, M., Popović-Đorđević,    

       J. (2018): Contribution of cold pressed oils on sensory properties of mayonnaise. 

Proceedings of 4
th

 International Congress “Food Quality, Technology and Safety” (pp. 

474–479). 23–25 October, Novi Sad, Serbia. ISBN 978-86-7994-056-8 Publisher 

University of Novi Sad Institute of Food Technology 
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Саопштење са међународног скупа штампано у изводу (М34 = 0,5) 
 

13. Paunović, D., Šolević, T., Zlatković, B., Antić, M. (2011). Identification of 

(semi)volatile compounds in yellow mild mustard paste condiment. 7
th 

International 

congress of food technologists, biotechnologists and nutritionists (pp. 143). 20–23. 

September, Opatija, Croatia. ISBN 978-953-99725-4-5 

 

14. Šolević, T., Paunović, D., Zlatković, B., Antić, M. (2011). Autooxidation products of oil 

in white mustard seeds (Sinapis albae semen). 7
th 

International congress of food 

technologists, biotechnologists and nutritionists (pp. 156). 20–23. September, Opatija, 

Croatia. ISBN 978-953-99725-4-5 

 

15. Rajić, J., Petrović, T., Đorđević, S., Paunović, D., Kokolj, M., Nedović, V. (2014). 

Potential for the application of extracts of medicinal and aromatic plants in the beverages 

production. AREA, International Conference EU Projects Collaborations: Challenges 

for Research Improvements in Agriculture (pp. 89). June 2–4, Belgrade.  

 ISBN 978-86-7834-197-7 

 

16. Petrović, T., Pavlović, J., Rajić, J., Paunović, D., Stevanović, S., Nedović, V. (2018):   

The effect of processing treatment on the retention of antioxidative properties of sour 

cherry syrup. Abstract book of 4
th

 International Congress “Food Quality, Technology 

and Safety” (pp. 115). 23–25 October, Novi Sad, Serbia. ISBN 978-86-7994-054-4 

Publisher University of Novi Sad Institute of Food Technology 

 

РАДОВИ У ЧАСОПИСИМА НАЦИОНАЛНОГ ЗНАЧАЈА (М50) 

 

Рад у врхунском часопису националног значаја (М51 = 2) 

 

17. Пауновић, Д., Златковић, Б., Мирковић, Д. (2011). Кинетика сушења јабуке сорте 

Granny Smith у лабораторијским условима. Воћарство, 45 (173–174), 69–75. ISSN 

1820-5054  udk 664.8:047;634.1:11 

 

18. Paunović, D., Zlatković, B., Mirković, D. (2010). Kinetics of drying and quality of the 

apple cultivars Granny Smith, Idared and Jonagold. Journal of Agricultural Sciences, 55 

(3), 261–272. ISSN 2406-0968  udk 664.854:634.11  doi  10.2298/JAS1003261P 

 

19. Пауновић, Д., Мирковић, Д., Рабреновић, Б., Петровић, Т., Рајић, Ј., Вељовић, М. 

(2014). Стабилност витамина С у производима од шипурка (Rosa canina L.) и 

могућност валоризације уља из семенки плода. Воћарство, 48 (185–186), 55–60. 

 ISSN 1820-5054 udk 582.711.71;664.8;543.6 

 

20. Petrović, T., Nedić, N., Paunović, D., Rajić, J., Matović, K., Radulović, Z., Krnjaja, V. 

(2014). Natural mycobiota and aflatoxin B1 presence in bee pollen collected in Serbia. 

Biotechnology in Animal Husbandry, 30 (4), 731–741.  

 ISSN 1450-9156; Online ISSN 2217-7140   

 doi https://doi.org/10.2298/BAH1404731P 

https://doi.org/10.2298/BAH1404731P
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21. Пауновић, Д., Вељовић, М., Петровић, Т., Мирковић, Д., Покержник, И., Рајић, Ј., 

Златковић, Б. (2015). Утицај различите температуре сушења на антиоксидативна 

својства јабуке сорте Idared и Golden Delicious. Воћарство, 49 (191–192), 73–79. 

ISSN 1820-5054  udk 634.1:11;664.854 

 

Рад у истакнутом националном часопису (М52 = 1,5) 

 

22. Пауновић, Д., Златковић, Б., Јанковић, М., Машовић, С. (2006). Кинетика  сушења 

малина у лабораторијским условима. Воћарство, 40 (156), 389–396. 

 

23. Пауновић, Д., Калушевић, А., Ђиновић, Д., Петровић, Т., Рајић, Ј., Цветковић, М., 

Недовић, В. (2016). Антиоксидативна својства различитих производа од купине 

(Rubus fruticosus). Воћарство, 50 (193–194), 39–45.  

 ISSN 1820-5054 udk 634.71:664.85:547.56/.973 

 

24. Ђорђевић-Поповић, Ј., Пауновић, Д., Милић, А., Аритоновић, А., Брчески, И. 

(2018). Минерални профил шипурка из централне Србије. Зборник научних радова 

XXXII саветовања агронома, ветеринара, технолога и агроекономиста, Vol. 24, 

бр. 1‒2 (pp. 179‒185). 21–22. фебруар, Падинска Скела, Београд. 

COBISS.SR-ID 105536775: ISSN 0354-1320; UDK/UDC 167.7:63 

 

ПРЕДАВАЊЕ ПО ПОЗИВУ НА СКУПОВИМА НАЦИОНАЛНОГ ЗНАЧАЈА (М60) 

 

Саопштење са скупа националног значаја штампано у изводу (М64 = 0,2) 

 

25. Митровић, О., Златковић, Б., Кандић, М., Пауновић, Д. (2017). Савремени аспекти 

производње сушене шљиве. Зборник апстраката саветовања „Савремена 

производња воћа“ (pp. 63‒64). 2–3. Новембар, Бања Ковиљача, Република Србија. 
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