
ИЗБОРНОМ ВЕЋУ 

ПОЉОПРИВРЕДНОГ ФАКУЛТЕТА  

УНИВЕРЗИТЕТА У БЕОГРАДУ 

 

 

У складу са Законом о науци и истраживањима (“Службени гласник РС” бр. 49/2019) и 

Правилником о стицању истраживачких и научних звања (“Службени гласник РС” бр. 

80/2024) и на основу одлуке Изборног већа Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду бр. 500/1-7, 27.11.2025. године именовани смо у Комисију за спровођење 

поступка стицања звања, подношење извештаја и оцене научноистраживачког рада 

кандидаткиње Иване Перић, мастер биолога, за избор у звање истраживач сарадник у 

области биотехничких наука, грана – Прехрамбено инжењерство, научна дисциплина – 

Прехрамбена технологија, ужа научна дисциплина – Технолошка микробиологија.  

На основу увида у достављену документацију, Комисија у саставу: др Милица Мирковић, 

ванредни професор, Пољопривредног факултета Универзитета у Београду, др Немања 

Мирковић, доцент Пољопривредног факултета Универзитета у Београду и др Душан 

Кекић, доцент Медицинског факултета Универзитета у Београду, подноси следећи: 

 

ИЗВЕШТАЈ 

 

Биографски подаци 

Ивана Перић рођена је 19. априла 1998. године у Београду, где је завршила основну школу 

и Земунску гимназију. Пољопривредни факултет у Београду уписала је 2016. године на 

студијском програму Прехрамбена технологија, модул Микробиологија хране, где је 

дипломирала 2020. године. Тема дипломског рада била је „Карактеристике појединих 

контаминената хране“. Мастер академске студије уписала је 2020. године на Биолошком 

факултету у Београду, на смеру Биологија, модулу Биологија микроорганизама. Мастер 

рад под насловом „Изоловање компонената екстрацелуларног матрикса и ћелија 

перзистера код сојева Staphylococcus aureus“ одбранила је 2021. године. 

Докторске академске студије на Пољопривредном факултету уписала је школске 

2022/2023. године. Звање истраживач приправник је стекла 26. јануара 2023. године за 

област Биотехничке науке, грану: Прехрамбено инжењерство, научну дисциплину: 

Прехрамбена технологија, ужу научну дисциплину: Технолошка микробиологија. 

Од фебруара 2023. године запослена је као истраживач приправник на Пољопривредном 

факултету Универзитета у Београду према Шестом позиву талентованим младим 

истраживачима – студентима докторских студија за укључивање у научноистраживачки 

рад у акредитованим организацијама које је објавило Министарство науке, технолошког 

развоја и иновација.  

Одлуком Већа научних области биотехничких наука Универзитета у Београду од 14. 

октобра 2025. године (61206-3568/2-25) прихваћена је тема њене докторске дисертације 



под називом: „Антибиотски резистентне бактерије у производњи млека: карактеризација 

изолата и детекција гена резистенције“. 

Члан је пројектног тима Erasmus+ пројекта “European Excellence in Dairy Learning” 

(AEDIL Dairy CoVE). У оквиру пројекта учествовала је на летњој школи AEDIL Dairy 

CoVE Dairy Academy 2025, одржаној у јуну 2025. године у Атини, Грчка. 

Део је промотивног тима факултета, где учествује у организацији и представљању 

факултета на различитим догађајима. Такође је учествовала на „Млекологија“ 

иновационом кампу као један од организатора, као и на Фестивалу науке. 

 

Научноистраживачки рад 

Кандидаткиња Ивана Перић показала је изразиту склоност ка научноистраживачком раду 

у области технолошке микробиологије, са интересовањем за проучавање микробиолошке 

безбедности хране и антибиотске резистенције микроорганизама, а посебно за 

истраживања која обухватају повезивање изолата из различитих извора и разумевање 

механизама ширења резистенције. 

Активно је ангажована на Катедри за технолошку микробиологију, где учествује у 

извођењу вежби на предметима Индустријски микроорганизми у храни анималног 

порекла (III година, студијски програм Прехрамбена технологија, модул Микробиологија 

хране), Санитација погона (III година, студијски програм Прехрамбена технологија, 

модули Микробиологија хране и Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи 

хране), Микробиологија хране (III година, студијски програм Прехрамбена технологија, 

модул Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи хране), као и на предмету 

Општа микробиологија (II година, студијски програм Прехрамбена технологија). 

Током досадашњег ангажмана на факултету, заједно са колегама објавила је два научна 

рада на SCI листи (M21, M22) и девет саопштења на више међународних конференција и 

стручних усавршавања. 

Закључак и предлог 

На основу поднете документације и анализе научноистраживачког и стручног рада 

истраживача приправника Иване Перић, мастер биолога, Комисија закључује да је 

кандидаткиња постигла запажен успех у научном раду. Резултати, усвајање метода 

научноистраживачког рада, као и залагање и ентузијазам у погледу научног напредовања 

квалификују је за избор у више истраживачко звање. Оваквим приступом она се развија у 

перспективног научног радника из области прехрамбене технологије. 

Комисија је јединствена у оцени и закључку да истраживач приправник Ивана Перић, 

мастер биолог, испуњава све потребне услове дефинисане Законом о науци и 

истраживањима (“Службени гласник РС” бр. 49/2019) и Правилником о стицању 

истраживачких и научних звања (“Службени гласник РС” бр. 80/2024) и у складу са тим 

предлаже Изборном већу и Декану Пољопривредног факултета Универзитета у Београду  



 



Прилог 1. Одлука Већа научних области биотехничких наука Универзитета у Београду о 
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Прилог 2. Списак саопштених и објављених научних и стручних радова кандидаткиње  

Прилог 3. Фотокопије саопштених и објављених научних и стручних радова 
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Прилог 2. Списак саопштених и објављених научних и стручних радова 

кандидаткиње 

Радови објављени у научним часописима међународног значаја (М20) 

Рад у врхунском међународном часопису (М21) 

1. Karabasil, N., Mirković, M., Vićić, I., Perić, I., Zlatković, N., Luković, B., & Gajić, I. 

(2025). Antimicrobial Resistance in Diverse Ecological Niches—One Health Perspective 

and Food Safety. Antibiotics, 14(5), 443. 

Рад у истакнутом међународном часопису (категорија М22) 

1. Hovjecki, M., Radovanovic, M., Levic, S. M., Mirkovic, M., Peric, I., Miloradovic, Z., 

Jurina, I.B., Miocinovic, J. (2024). Chia Seed Mucilage as a Functional Ingredient to 

Improve Quality of Goat Milk Yoghurt: Effects on Rheology, Texture, Microstructure 

and Sensory Properties. Fermentation, 10(8), 382. 

Радови у истакнутом националном часопису (М52) 

Рад у истакнутом националном часопису за биотехнологију и пољопривреду 

(категорија М52-1.5) 

1. Oreščanin, E., Perić, I., Pešić, M., Stanojević, S. (2018). Koliko smo upoznati sa 

osobinama i prisustvom mikotoksina u hrani?/How much we know about properties and 

the presence of mycotoxins in the food? Hrana i ishrana, 59(2). 

Саопштења са међународних скупова штампана у изводу (категорија М34) 

1. Nenadović J., Mirković N., Mirković M., Bajčetić N., Perić I., Miloradović Z., 

Radulović Z. (2023). Molecular methods to detect adulteration of goat whey products. 

International Symposium on Animal Science ISAS 2023, 18-20 October 2023, Novi Sad, 

Serbia, Book of Abstract, 3. 

2. Bajčetić, N., Perić, I., Nenadović, J., Mirković, N., Radulović, Z., Mirković, 

M. (2024): Lactobacillus sp. strains from Serbian traditional cheeses:characterization, 

antimicrobial activity and antibiotic resistance. XIII Congress of Microbiologist of 

Serbia-MIKROMED REGIO 5, 04-06.April 2024, Belgrade, Serbia. Abstract book, 

PP30. 

3. Nenadović, J., Perić, I., Bajčetić, N., Radulović, Z., Mirković, M., Mirković, N. (2024): 

Lactic acid bacteria from fresh vegetables: isolation and selection for their potential use 

as starters for the fermentation of plant-based milk alternatives. XIII Congress of 

Microbiologist of Serbia-MIKROMED REGIO 5, 04-06.April 2024, Belgrade, Serbia. 

Abstract book, PP22. 

4. Bajčetić, N., Perić, I., Nenadović, J., Cvijan, J., Mirković, N., Radulović, Z., Mirković, 

M. (2024): Microbiological quality of chocolate-coated confectionery from various 

manufacturers. UNIFooD2024 Conference, 28-29 June 2024, Belgrade, Serbia, Abstract 

book, 36. 



5. Perić, I., Nenadović, J., Bajčetić, N., Mirković, N., Radulović, Z., Ilić, J., Mirković, M. 

(2024): Ready-to-eat sandwiches as a source of pathogenic bacteria. UNIFooD2024 

Conference, 28-29 June 2024, Belgrade, Serbia, Abstract book, 146. 

6. Perić, I., Nenadović, J., Bajčetić, N., Gajić, I., Kekić, D., Jovićević, M., Mirković, M. 

(2025): Raw Milk as a Reservoir of Carbapenem-Resistant and ESBL-Producing 

Bacteria: Insights from a Serbian Farm Study. FEMS MICRO 2025 Conference, 14-17 

July 2025, Milan, Italy, Abstract book, 1517. 

7. Bajčetić, N., Perić, I., Nenadović, J., Mirković, N., Radulović, Z., Popović, N., Mirković, 

M. (2025): Exploring the Traditional Serbian Cheeses as a Probiotic Goldmine: 

Promising Insights of Novel Lactobacillus Strains for Gut Health”. FEMS MICRO 2025 

Conference, 14-17 July 2025, Milan, Italy, Abstract book, 803. 

8. Nenadović, J., Perić, I., Bajčetić, N., Mirković, M., Radulović, Z., Mirković, N. (2025): 

Evaluation of Lactic Acid bacteria Strains for Fermentation of Soy Milk Based on 

Alternatives : Sugar Utilisation and Proteolytic Activity. FEMS MICRO 2025 

Conference, 14-17 July 2025, Milan, Italy, Abstract book, 746. 

Саопштење са скупа националног значаја штампано у изводу (M64) 

1. Perić, I., Nenadović, J., Bajčetić, N., Mirković, N., Radulović, Z., Mirković, M. (2025): 

Detection of Listeria monocytogenes in food using real-time PCR and ISO method. 

Simpozijum Mikrobiologija hrane - IZAZOVI I PRILIKE, 15. maj 2025., Novi Sad, 

Srbija, Knjiga apstrakata, 25. 
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