
 
 

 
ВРЕМЕ И МЕСТО ОДРЖАВАЊА ТАКНИЧЕЊА 

 
  

5. јун 2019. године, са почетком у  16:00 часова 
 

Пољопривредни факултет Универзитета у Београду 
Немањина 6 - Земун, сала 215 

 
 
 
 
 
 

ТИМ ПРОЈЕКТА  
''СРПСКИ КВАЛИТЕТ'' 

ОРГАНИЗУЈЕ ТАКМИЧЕЊЕ 
ТИМОВА НАЈБОЉИХ 

СТУДЕНАТА АГРОЕКОНОМИЈЕ  
 

СА ТЕМОМ 
 

 
 

УУННААППРРЕЕЂЂЕЕЊЊЕЕ  ППРРООДДААЈЈЕЕ  
ССВВЕЕЖЖИИХХ  ИИ  ППРРЕЕРРААЂЂЕЕННИИХХ  

ППРРООИИЗЗВВООДДАА    
 

(малина/шљива/купина/ 
јабука/мрква/парадајз …) 

 
 

 
 

 
 

Позивaмо све пољопривредне 
произвођaче, стручњaке, студенте и 
остaле зaинтересове дa присуствују 

тaкмичењу 
 
 

Улaз слободaн, до попуне местa 

 
 
 
 

 
УПУТСТВО ЗА ТИМОВЕ 

 
   

Садржај  
- Фирма и амбијент за пословање (име, лого, визија, мисија, циљеви пословања, 
мото фирме приказ и оцена амијента) 

- Специфичност производа, потрошња домаћа и инострана, потенцијал продаје, 
Србија, извоз, сегментирање, таргетирање, позиционирање, потенцијал фирме, 
паковање и амбалажа  

- Функционисање вертикалног ланца, модели успешних у свим фазама 
вертикалног ланца  

- Унапређење квалитета производа – иновације производа, паковања, 
производних процеса, прототип новог производа  

- Унапређење маркетиншких активности: стратегија/тактика, оператива, класични 
/дигитални маркетинг, прогнозе продаје, расположиви буџет 3000,00 EUR  

- Унапређење односа и наступа на иностраном тржишту, трговинске калкулације, 
ризици, план А, план Б  

 

Правила  
- сви тимови припремају презентацију (презентације се памте на следећи начин: 
на пример, tim09_malina или tim15_mrkva_paradajz)  

- пробну верзију свих презентација доставити до 01.06.2019. до 15:00 часова 
- финалну верзију свих презентација/постера доставити до 04.06.2019. до 15:00  
- пратећи материјали се достављају према ранијим упутствима  
- за усмену презентацију се пласира 5+1 тимова, а остали израђују постер  
- постер димензија 100x80 цм се доставља искључиво у електронској форми  
- презентација је ограничена на 15 минута + 5 минута за питања жирија  
- оцењује се садржај, стил, укупан утисак, ...  
- жири за оцену тимова је интердисциплинарни  

 
 

СПИСАК ПРОИЗВОДА ПО ТИМОВИМА 
 

 
1. МЕД И ПЧЕЛИЊИ ПРОИЗВОДИ - ЛИВАДСКИ МЕД И МЕД СА ОРАСИМА 
2. РАСАДНИК - РУЖЕ СТАБЛАШИЦЕ И САДНИЦЕ ВОЋА 
3. СВЕЖ И ПРЕРАЂЕН ЦРНИ И БЕЛИ ЛУК - СВЕЖ ЦРНИ ЛУК, СВЕЖ БЕЛИ ЛУК, БЕЛИ ЛУК У ГРАНУЛАМА 
4. СВЕЖ И ПРЕРАЂЕН КРАСТАВАЦ - СВЕЖ И КОНЗЕРВИРАН 
5. СВЕЖА И ПРЕРАЂЕНА МРКВА И ПАРАДАЈЗ - СВЕЖ ПАРАДАЈЗ И СВЕЖА МРКВА, СВЕЖА BABY   
    МРКВА И СОК ОД МРКВЕ И ПАРАДАЈЗА 
6. СВЕЖ И ПРЕРАЂЕН СУНЦОКРЕТ, КУКУРУЗ И ПШЕНИЦА - СВЕЖ КУКУРУЗ, СВЕЖА ПШЕНИЦА, СВЕЖ   
    СУНЦОКРЕТ, СОК ОД ПШЕНИЧНЕ ТРАВЕ, БРАШНО ОД ПШЕНИЦЕ ТИП 400, ТИП 500 
7. СВЕЖА И ПРЕРАЂЕНА БУНДЕВА - СВЕЖА БУНДЕВА, ПЕЧЕНА БУНДЕВА, КАШИЦА ЗА БЕБЕ И ПЕЧЕНА  
    БУНДЕВА  СА ЧОКОЛАДОМ 
8. СВЕЖЕ И ПРЕРАЂЕНО БОБИЧАСТО ВОЋЕ - СИРОВЕ БОБИЦЕ, МАТИЧНИ СОК ОД АРОНИЈЕ, КЉУК,  
     ЏЕМ, СЛАТКО, МЕД СА БОБИЦАМА АРНИЈЕ, ЛИКЕР, ВИНО 
9. СВЕЖА И ПРЕРАЂЕНА ТРЕШЊА И ВИШЊА - СВЕЖА ТРЕШЊА, ЏЕМ ОД ТРЕШЊЕ, ЏЕМ ОД ВИШЊЕ,  
     СМРЗНУТЕ ВИШЊЕ, СЛАТКО ОД ВИШЊЕ, НОВИ ПРОИЗВОД ЛИКЕР 
10. СВЕЖА МАЛИНА - САМО СВЕЖА МАЛИНА  
11. СВЕЖЕ И ПРЕРАЂЕНО ЛЕКОВИТО И ЗАЧИНСКО БИЉЕ - СВЕЖЕ СМИЉЕ, УЉЕ ОД СМИЉА, КРЕМА  
     ОД СМИЉА, ХИДРОЛЛАТ СМИЉА, МАЦЕЛАТ СМИЉА 
12. СВЕЖЕ И ПРЕРАЂЕНЕ ШЉИВЕ КАЈСИЈЕ И ЈАБУКЕ - СВЕЖА ШЉИВА, СВЕЖА КАЈСИЈА, СВЕЖА     
      ЈАБУКА, СУВА ШЉИВА И ИНОВАТИВНИ ПРОИЗВОД СУВА ШЉИВА СА ЧОКОЛАДОМ 
 

                                                                  
                                                                                  Пуно успеха! 
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