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Универзитет у Београду - ПОЉОПРИВРЕДНИ ФАКУЛТЕТ 

И З Б О Р Н О М   В Е Ћ У 

 

 

 

Предмет: Избор наставника у звање и на радно место редовни професор 

за ужу научну област Биохемија 

 

 
Одлуком Изборног већа Пољопривредног факултета Универзитета у Београду од 

29.09.2022. године (решење бр. 300/10-3/1) образована је Комисија за припрему Извештаја 

за избор наставника у звање и на радно место: РЕДОВНОГ ПРОФЕСОРА за ужу научну 

област Биохемија, у саставу:  

1. др Мирољуб Бараћ, редовни професор Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду-председавајући, ужа научна област: Биохемија 

2.  др Слађана Станојевић, редовни професор Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду, ужа научна област: Биохемија   

3. др Мирјана Пешић, редовни професор Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду, ужа научна област: Биохемија 

4. др  Драгица Јаковљевић, научни саветник у пензији Института за хемију, технологију и 

металургију Универзитета у Београду, ужа научна област: Хемија полимера 

5. др Владимир Бешкоски, редовни професор Хемијског факултета Универзитета у 

Београду, ужа научна област: Биохемија 

На основу одлуке Декана (Одлука бр. 285/1 од 29.09.2022. године) расписан је конкурс 

који је објављен у листу "Послови" дана 12.10.2022. године (допуна 19.10.2022.). После 

прегледа конкурсне документације, а у складу са Статутом Пољопривредног факултетa, 

подносимо следећи:  

 

И З В Е Ш Т А Ј 

 
 

У законском року на расписани конкурс за избор у звање и на радно место РЕДОВНОГ 

ПРОФЕСОРА за ужу научну област Биохемија, пријавио се један кандидат, др Маја С. 

КОЗАРСКИ, доктор биохемијских наука, ванредни професор у истој ужој научној 

области на Пољопривредном факултету Универзитета у Београду.  
 

1. БИОГРАФСКИ ПОДАЦИ  

 

Др Маја С. КОЗАРСКИ (девојачко презиме Љубичић) рођена је 15.07.1971. године у 

Варшави, Пољска. Хемијски факултет, Универзитет у Београду на смеру – Биохемија 

завршила је 1997. године и дипломирала са просечном оценом током студија 8,47 и 

оценом 10 на дипломском испиту. Научну и академску каријеру започела је 1998. године 



2 
 

на Пољопривредном факултету када је била ангажована на Катедри за хемију и биохемију, 

као сарадник на пројекту. У току 2005. године боравила је на стручном усавршавању у 

оквиру пројекта "Immunomodulatory effect of glucans isolated from fungi",  на Универзитету 

у Вагенингену (Plant Research International, Department for Cell Cybernetics, Wageningen) у 

Холандији. Боравак је био подржан од стране стипендије Федерације Европских 

Микробиолошких Друштава (Federation of European Microbiological Societies-FEMS). 

Магистарску тезу под називом "Карактеризација биомодулаторских полисахарида гљива 

из класе Basidiomycetes" одбранила је на Пољопривредном факултету Универзитета у 

Београду 2006. године, из области прехрамбено-технолошких наука-биохемија у 

прехрамбеној технологији, чиме је стекла звање магистра биотехничких наука. Докторску 

дисертацију из области природних наука под називом: "Хемијска карактеризација, 

антиоксидативна и антимикробна својства полисахаридних екстраката одабраних врста 

гљива" одбранила је на Хемијском факултету Универзитета у Београду 2012. године, чиме 

је стекла звање доктора биохемијских наука.  

Научна и академска каријера на Катедри за хемију и биохемију, Пољопривредног 

факултета, Универзитета у Београду: 

 1998-2007. Сарадник на предмету Биохемија 

 2007-2013. Асистент на предмету Биохемија 

 2013-2018. Доцент на предмету Биохемија 

 2018 до данас. Ванредни професор на предмету Биохемија 

Кандидат поседује активно знање енглеског језика и говори пољски језик. У свом раду 

активно се служи различитим рачунарским програмима из области обраде текста, 

графике, статистичких серија, база података, као и интернет комуникације. 

 
 

2. МАГИСТАРСКЕ И ДОКТОРСКЕ ТЕЗЕ  

 

Козарски, М. (2006): Карактеризација биомодулаторских полисахарида гљива из класе 

Basidiomycetes. Магистарска теза, Катедра за хемију и биохемију, Пољопривредни 

факултет Универзитета у Београду. 

Козарски, М. (2012): Хемијска карактеризација, антиоксидативна и антимикробна 

својства полисахаридних екстраката одабраних врста гљива. Докторска дисертација, 

Катедра за биохемију, Хемијски факултет Универзитета у Београду. 

https://nardus.mpn.gov.rs/handle/123456789/3465?show=full&locale-attribute=en 
 

3. ОБАВЕЗНИ УСЛОВИ  

3.1. Наставни рад  

3.1.1. Искуство у педагошком раду са студентима 

 

У периоду од избора у звање сарадника (1998. год.) до избора у звање доцента (2013. 

год.)  

Основне академске студије: 

 Биохемија (обавезан предмет, вежбе) и Основи биохемије (обавезан предмет, вежбе); 

студијски програм Прехрамбена технологија модули: Технологија биљних производа и 

https://nardus.mpn.gov.rs/handle/123456789/3465?show=full&locale-attribute=en
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Технологија анималних производа; по акредитацији од 2008. модули: Технологија 

ратарских производа, Технологија анималних производа, Технологија конзервисања и 

врења, Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи хране); студијски 

програм Биљна производња модули: Ратaрство и повртарство, Воћарство и 

виноградарство, Заштита биља-по акредитацији од 2008. модули Фитомедицина и 

Хортикултура и студијски програм Сточарство- по акредитацији од 2008. Зоотехника). 

 Биохемија хране (обавезан предмет; вежбе, студијски програм Прехрамбена 

технологија, по акредитацији од 2008. модули: Технологија ратарских производа, 

Технологија анималних производа, Технологија конзервисања и врења, Управљање 

безбедношћу и квалитетом у производњи хране);  

 

Од избора у звање доцента (2013. год.) до до избора у звање ванредни професор (2018. 

год.)  

Основне академске студије: 

 Основи биохемије (обавезан предмет, предавања и вежбе -студијски програм 

Зоотехника, по Статуту из 2008. и 2014. године); 

 Основи биохемије (обавезан предмет, вежбе-студијски програм Биљна производња 

модули: Воћарство и виноградарство, Ратарство и повртарство, Хортикултура, 

Фитомедицина, по Статуту из 2008. и 2014. године). 

 Биохемија (обавезан предмет, вежбе-студијски програм Прехрамбена технологија 

модули: Технологија ратарских производа, Технологија анималних производа, 

Технологија конзервисања и врења, Управљање безбедношћу и квалитетом у 

производњи хране, Микробиологија хране, по Статуту из 2014. године); 

Мастер академске студије: 

 Биохемија хране и исхране (изборни предмет; вежбе, студијски програм 

Прехрамбена технологија модул Хемија и биохемија хране, по Статуту из 2014. 

године). 

Докторске академске студије: 

 Одабрана поглавља из прехрамбено-технолошке биохемије (изборни предмет; 

сарадник, студијски програм Прехрамбена технологија, по Статуту из 2008. и 2014. 

године). 

 

Од избора у звање ванредни професор (2018. год.) до данас 

Основне академске студије: 

 Основи биохемије (обавезан предмет; предавања и вежбе, студијски програм 

Зоотехника, студијски програм Биљна производња модули: Воћарство и 

виноградарство, Ратарство и повртарство, Хортикултура, по Статуту из 2014. и 2020. и 

модул Управљање земљиштем и водама, по Статуту из 2020. године; студијски 

програм Заштита животне средине у производњи хране, по Статуту из 2020. године) 

 Биохемија (обавезан предмет; вежбе, студијски програм Прехрамбена технологија 

модули: Технологија ратарских производа, Технологија анималних производа, 

Технологија конзервисања и врења, Управљање безбедношћу и квалитетом у 

производњи хране, Микробиологија хране, по Статуту из 2014. и 2020. године); 
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Мастер академске студије: 

 Биохемија хране и исхране (изборни предмет; предавања и вежбе, студијски програм 

Прехрамбена технологија, модул Хемија и биохемија хране, по Статуту из 2014. и 

2020. године). 

Специјалистичке студије: 

 Виши курс биохемије хране (обавезан предмет; вежбе, студијски програм 

Прехрамбена технологија, модул Хемија хране, по Статуту из 2020. године). 

Докторске академске студије: 

 Хемијска и биохемијска карактеризација природних полисахаридних и 

полифенолних једињења, ХБКП), друга година, трећи семестар, Број ЕСПБ: 10  

(изборни предмет; предавања, студијски програм Прехрамбена технологија, по 

Статуту 2020. године).   

               

Рад на увођењу нових курсева 

 

Премет Хемијска и биохемијска карактеризација природних полисахаридних и 

полифенолних једињења на  докторским академским студијама је нови изборни курс на 

студијском програму Прехрамбена технологија од 2020. године за који је др Маја 

Козарски учествовала у осмишљавању курса, писању програма и извођењу наставе. 

https://agrif.bg.ac.rs/uploads/files/strane/Fakultet/Akreditacija_2020/Табела2. Спецификација 

предмета DAS TEH.pdf, стране 43-44. 

 

3.1.2. Оцена педагошког рада у студентским анкетама  

 

Према подацима Студентске службе Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду, наставна активност др Маје Козарски је током целокупног протеклог изборног 

периода је према анонимним студентским анкетама вреднована укупном средњом оценом 

-наставник 4,82 и сарадник 4,71. (Прилог 2.1). 

 

Просечна оцена о вредновању педагошког рада-предавања у којима је кандидаткиња 

учествовала у претходном изборном периоду (подаци селектовани из збирног 

извештаја за све наставнике на предмету Основи биохемије) 

Основи биохемије: 

Зоотехника/14: 2017/18-4,66; 2018/19-4,88; 2019/20-4,68; 2020/21-5,00 

Зоотехника/20: 2020/21-4,93 

Воћарство и виноградарство/14: 2019/20-4,68; 2020/21-4,87 

Воћарство и виноградарство/20: 2020/21-4,92 

Ратарство и повртарство/14: 2020/21-4,69 

Ратарство и повртарство/20: 2020/21-4,87 

Хортикултура/20: 2020/21-5,00 

Заштита животне средине у производњи хране/20: 2020/21-4,47 

Управљање земљиштем и водама/20: 2020/21-5,00 

-2021/2022- ови подаци нису доступни у одговарајућој служби факултета 

https://agrif.bg.ac.rs/uploads/files/strane/Fakultet/Akreditacija_2020/Табела2.%20Спецификација%20предмета%20DAS%20TEH.pdf
https://agrif.bg.ac.rs/uploads/files/strane/Fakultet/Akreditacija_2020/Табела2.%20Спецификација%20предмета%20DAS%20TEH.pdf
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Просечна оцена о вредновању педагошког рада –вежбе у којима је кандидаткиња 

учествовала у претходном изборном периоду (подаци селектовани из збирног 

извештаја за све сараднике на предмету Основи биохемије и Биохемија)  

 (Прилог 2.1) 

 

Основи биохемије: 

Зоотехника/14: 2017/18-4,74; 2018/19-4,84; 2019/20-4,67 

Воћарство и виноградарство/14: 2017/18-4,75 

Биохемија: 

Технологија ратарских производа/14: 2017/18-4,43; 2018/19-4,98 

Микробиологија хране/14: 2018/19-4,00 

Технологија анималних производа/14: 2017/18-4,72 

Технологија конзервисања и врења/14: 2018/19-5,00 

Технологија управљања безбедношћу/14: 2019/20-5,00 

 

3.1.3. Обезбеђење наставно-научног подмлатка 

 

У досадашњем раду, др Маја Козарски је била: 

Пре избора у звање ванредни професор: члан комисије за оцену и одбрану две (2) 

урађене докторске дисертације; ментор два (2) мастер рада,  члан комисије за одбрану два 

(2) мастер рада. 

После избора у звање ванредни професор: члан комисије за оцену научне заснованости 

теме две (2) докторске дисертације; члан комисије за одбрану два (2) мастер рада; члан 

комисије за одбрану шест (6) завршних радова 

 (Прилог 2.2) 

 

3.1.4. Уџбеници, практикуми, монографије 

 

Пре избора у звање ванредни професор: 

ПРАКТИКУМ: Козарски, М. (2016): Практикум из предмета Основи биохемије за прву 

годину одсека Зоотехника, - 1. изд.- Универзитет у Београду, Пољопривредни факултет,  

ISBN 978-86-7834-243-1, COBISS.SR-ID 222161932  

После избора у звање ванредни професор: 

УЏБЕНИК: Козарски, М. (2021): Основни принципи биохемије у зоотехници, - 1. изд.- 

Универзитет у Београду, Пољопривредни факултет, ISBN 978-86-7834-370-4, 

COBISS.SR‐ID 35386633,  електронски оптички диск-(CD-ROOM), ЦИП –Каталогизација 

у публикацији Народне библиотеке Србије, Београд, 577.1(075.8)(0.034.2).  

 (Прилог 2.3) 

 

3.2. Научно-истраживачки рад  

 

Области научног истраживања др Маје С. Козарски су: 

- Биохемија јестивих и лековитих гљива: антиоксидативна својства, потенцијал 

модулације имуног система, инхибиција и регулација метаболичких ензима, 

антимикробни потенцијал 
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- Хемијска карактеризација  јестивих и лековитих гљива 

- Карактеризација нутрацеутика и козмецеутика на бази лековитих гљива 

- Испитивања нутритивних и сензорних каратеристика комерцијалних јестивих печурака 

- Биохемијска и хемијска карактеризација јагодичастог воћа 

  

3.2.1. Објављени и саопшени научно-истраживачки радови 

 

У свом досадашњем раду др Маја Козарски је самостално или са другим ауторима 

објавила у домаћим и међународним часописима, као и саопштила на међународним и 

националним скуповима укупно 106 радова из научне области за коју се бира (Табела 1), 

од којих 24 рада са SCI листе (3-М21а; 7-М21; 4-М22; 10-М23), једно поглавље у у књизи 

водећег међународног значаја (M13) и једно поглавље у књизи међународног значаја 

(M14). 

До избора у звање ванредног професора објавила 78 библиографски референци, а после 

избора у звање ванредног професора 28 научних резултата, од тога 8 радова у часописима 

са SCI листе (1-М21а; 2-М22; 5-М23), 1 рад категорије М24, 1 поглавље категорије М13, 2 

предавања по позиву, М32; 14 саопштење М34, 1 рад категорије М51 и 1 саопштење 

категорије М63. Детаљан списак референци дат је у Прилогу 1; сертификати за предавања 

по позиву у Прилогу 2.4.  

Бројеви за идентификацију аутора: ORCID: http://orcid.org/0000-0002-3576-5551; Scopus 

Author ID: 41261874400 

На основу укупног броја објављених радова до сада, према методологији Министарства 

просвета, науке и технолошког развоја Републике Србије остварила је коефицијент научне 

компетентности од М=214,3 (157,3 пре и 57 после избора у звање ванредни професор). 

Табела 1. Врста и квантификација индивидуалних научно-истраживачких резултата, 

област природно-математичких наука  

 
Научни резултат* До избора у ван. 

професора 

После избора у 

ван. професора 

 

М 
Категорија Број Број 

радова 

Број 

бодова 

Број 

радова 

Број 

бодова 

Укупно 

бодова 

M13=7 Монографска студија/ 

поглавље у књизи М11 или 

рад у тематском зборнику 

водећег међународног значаја 

1 - - 1 7 7 

М14=4  

 

Монографска студија/ 

поглавље у књизи М12 или 

рад у тематском зборнику 

међународног значаја 

1 

 

1 4 - - 4 

М21а=10  

 

Рад у међународном 

часопису изузетних 

вредности  

3 2 20 1 10 30 

М21=8  

 

Рад у врхунском 

међународном часопису  
7 7 56 - - 56 

М22=5  

 

Рад у истакнутом 

међународном часопису  
4 2 10 2 10 20 

М23=3  

 

Рад у међународном 

часопису  
10 5 15 5 15 30 

http://orcid.org/0000-0002-3576-5551
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M24=2 Рад у националном часопису 

међународног значаја 
1 - - 1 2 2 

М32=1,5 Предавање по позиву са 

међународног скупа 

штампано у изводу 

2 - - 2 3 3 

М33=1 

 

Саопштење са међународног 

скупа штампано у целини  
7 7 7 - - 7 

М34=0,5  

 

Саопштење са међународног 

скупа штампано у изводу  
49 35 17,5 14 7 24,5 

М51=2  

 

Рад у врхунском часопису 

националног значаја  
6 5 10 1 2 12 

М52=1,5  

 

Рад у истакнутом 

националном часопису  
4 4 6 - - 6 

М53=1  

 

Рад у националном часопису  2 2 2 - - 2 

М62=1 

 

Предавање по позиву са 

скупа националног значаја 

штампано у изводу 

1 1 1 - - 1 

M63=1 Саопштење са скупа 

националног значаја 

штампано у целини 

3 2 2 1 1 3 

М64=0,2  

 

Саопштење са скупа 

националног значаја 

штампано у изводу 

4 4 0,8 - - 0,8  

М70=6 

 

Одбрањена докторска 

дисертација 

1 1 6 - - 6 

Укупан број научних резултата  106 78 157,3 28 57 214,3 

 

 

3.2.2. Приказ радова 

 

Радови објављени до избора у звање ванредног професора детаљно су анализирани у 

претходним извештајима. Научно-истраживачки рад др Маје Козарски у периоду после 

избора у звање ванредни професор може се систематизовати у неколико области: 

Прва област истраживања је испитивање антиоксидативне, имуномодулационе и 

антиканцерогене способности, као и хемијска карактеризација различитих екстраката 

јестивих и медицинских виших гљива. Екстракти и пречишћене фракције богате 

биолошки активним компонентама виших гљива су данас неизоставно део нове тржишне 

групе познате као нутра-микоцеутици и користе се за јачање имуног система и 

побољшавање свеопштег стања организма. Истраживања су првенствено фокусирана на 

дијетална влакна гљива,  β-глукане и хитин, која имају функцију природних појачивача 

имуног система и секундарне метаболите, полифеноле и терпене, са израженим 

потенцијалом антиоксидативне заштите. Имуностимулаторни ефекат полисахарида гљива 

првенствено је профилактички и има улогу у превенцији болести и метастази тумора. 

Глукане виших гљива препознају М ћелије епитела црева и дендритске ћелије у танком 

цреву задужене за активирање системских одговора организма. Осим тога, утврђено је да 
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полисахаридни екстракти гљива немају цитотоксично дејство. Антиоксидативни 

потенцијал секундарних метаболита виших гљива може спречити липидну пероксидацију 

и патогенезе разних болести гастроинтестиналног тракта укључучујући чир, тумор, као и 

запаљенске болести црева које делом настају као последица оксидативног стреса. 

Секундарни метаболити различитих јестивих и медицинских гљива испољавају 

антиоксидативно дејство директно "хватањем" слободних реактивних врста или 

појачавањем ендогеног антиоксидативног система организма. Осим антиоксидативних 

својстава, секундарни метаболити-полифеноли поседују прооксидативни  капацитет 

заснован на њиховој одређеној структури и редокс стању ћелија. Као прооксиданси могу 

индуковати апоптозу и спречавање раста тумора, као и борбу против бактеријских и 

вирусних инфекција путем њиховог директног оксидативног оштећења или различитим 

урођеним и адаптивним механизмима.  

Друга област истраживања је усмерена на потенцијал примене екстраката и 

компоненеата виших гљива у козметичкој индустрији. Истраживање је усмерено на 

испитивање инхибиције ензима тирозиназе у циљу ублажавањ хиперпигментације коже и 

инхибицију колагеназе и еластазе, што може помоћи у обнављању еластичности и 

чврстоће коже лица.  Испитивани екстракти не испољавају значајну токсичност према 

хуманим кератиноцитима (HaCaT). 

Трећи део истраживања усмерен је на испитивање инхибиције ангиотензин-конвертујућег 

ензима (ACE) и ацетилхолин-естеразе (AChE). Терапија синтетичким ACE инхибиторима 

који се широко користе за лечење кардиоваскуларних и реналних болести, за секундарну 

превенцију коронарних болести може бити праћена и нуспојавама-кашаљ, 

ангионеуротични едем и штетним ефектима у трудноћи. Природни производи са активним 

компонентама изолованим из виших гљива могу имати велики значај и користити се код 

пацијената који имају хипертензију. Различити екстракати су такође тестирани in vitro у 

циљу испитивања присуства потенцијалних компоненти које имају способности јачања 

централног холинергичног неурона инхибирањем активности AChE. 

Четврти део истраживања кандидата усмерен  на анализу квалитета шампињона током 

рока трајања у модификованој атмосфери паковања (MAP). Испитиване су нутритивне и 

сензорне каратеристике, као и антиоксидативни и антидијабетогени потенцијал у 

различитим модификованим атмосферама. Иновације у техникама паковања се данас 

примењују због продужења рока трајања, захтева за функционалном храном која је 

минимално прерађена без вештачких адитива и конзерванса, повећане тражње за храном 

која је лака за спремање, промене у снабдевању и дистрибуцији намирница, као и 

стриктним захтевима у погледу безбедности и сигурности хране. 

Пети део истраживања кандидата је испитивање ефеката различитих метода замрзавања и 

складиштења на антиоксидативни потенцијал, састав секундарних метаболита и сензорне 

карактеристике јагодичастог воћа (јагоде и малине). Истраживање утицаја индустријског 

замрзавања и складиштења замзнутог воћа на задржавање својстава везаних за квалитет и 

антиоксидативну активност је важно за обезбеђивање најбољег квалитета за потрошаче и 

здравствених бенефиција, као и за међународну трговину воћем. 

 

3.2.2. Цитираност  

 

На основу података доступних преко сервиса SCOPUS, укупна цитираност радова је 1117 

(без аутоцитата 996), h-индекс је 14 (преузето 03.11.2022. године); 
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https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=41261874400 

Према GoogleScolar бази укупна цитатираност радова је 1910, h-идекса је 15; i10- индекс је 

18 (преузето 03.11.2022.године) 

https://scholar.google.com/citations?view_op=list_works&hl=en&user=6T4CjEkAAAAJ 

(Прилог 2.5) 

 

4. ИЗБОРНИ УСЛОВИ 

4.1. Стручно-професионални допринос 

4.1.1. Рецензент у водећим међународним научним часописима, или рецензент 

међународних или националних научних пројеката 

 

После избора у звање ванредног професора, др Maja Козарски је била рецензент (Прилог 

2.6): 

Предлога теме и садржаја књиге/монографије код издавача водећег међународног  

значаја (М11): Wild Mushrooms Characteristics, Nutrition, and Processing by S.B. Dhull, A. 

Bains, P. Chawla, P.K. Sadh (Eds.), (1st Edition), Taylor & Francis Ltd, London, ISBN: 

9780367692513, https://doi.org/10.1201/9781003152583  

Саопштења са међународног скупа штампана у облику извода пријављених за 

конференцију: International Medicinal Mushroom Conference IMMC11-Belgrade, Serbia, 

Hotel Crowne Plaza, 27-30th September, 2022. https://www.immc11.com 

Рецензент више радова у часописима са SCI листе: 

Међународним часописима изузетних вредности М21а: Food Research International (ISSN 

0963-9969, IF2020-6,475, Food Science & Technology, 9/144); Food Chemistry (ISSN 0308-

8146, IF2020-7,514, Food Science & Technology, 7/144, Chemistry, Applied 7/144), 

International Journal of Biological Macromolecules (ISSN 0141-8130, Polymer Science, 8/87, 

2018, IF4.784), Antioxidants (ISSN 2076-3921, IF2020-6,313, Food Science & Technology, 

11/144, Chemistry, Medicinal 6/63), Food Packing and Shelf Life (ISSN 2214-2894, IF2020-

6,429, Food Science & Technology, 10/144,),   

Врхунским међународним часописима М21: Food and Function (ISSN 2042-6496, Food 

Science & Technology, 23/133, IF2017- 3.685), Foods (ISSN 2304-8158, IF 2020-4,350, Food 

Science & Technology, 37/144), International Journal of Molecular Sciences (ISSN 1422-0067, 

IF2020-5,924, Biochemistry and Molecular Biology 67/296, Chemistry, Multidisciplinary 

49/178), Frontiers in Pharmacology (ISSN 1663-9812, IF2020-5,811, Pharmacology and 

Pharmacy 40/276), Acuaqulture Reports (ISSN 2352-5134, Fisheries, 9/55, 2020, IF3.812), 

Scientia Horticulturae (ISSN 0304-4238, IF 2020-3,463, Horticulture 4/37) 

Истакнутим међународним часописима М22: Process Biochemistry (ISSN 1359-5113, 

Biotechnology & Applied Microbiology, 65/159, 2020, IF3.665),  Molecules (ISSN 1420-3049, 

IF2020 4,412, Biochemistry and Molecular  Biology 115/296, Chemistry, Multidisciplinary 

63/178), Journal of Microencapsulation (ISSN 0265-2048 IF2020-3,142 Chemistry, Applied 

27/74), Natural Product Research (ISSN 1478-6419, IF2020-2,862 Chemistry Applied 33/74) 

Часописима међународног значаја М23: Journal of the Serbian Chemical Society (ISSN 

0352-5139, IF2020-1,240 Chemistry, Multidisciplinary 141/178) 

Националног часопис међународног значаја М24: Journal of Agricultural Sciences 

https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=41261874400
https://scholar.google.com/citations?view_op=list_works&hl=en&user=6T4CjEkAAAAJ
https://doi.org/10.1201/9781003152583
https://www.immc11.com/
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4.1.2. Председник или члан организационог одбора или учесник на стручним 

или научним скуповима националног или међународног нивоа 

 

Др Маја Козарски била је учесник већег броја скупова међународног и националног 

значаја. Објавила је 55 саопштења на међународним и 8 саопштења на националним 

скуповима. После избора у звање ванредног професора имала је 2 предавања по позиву на 

међународним скуповима (Табела 1, Прилог 1).  

Била је члан организационог одбора на 1st European Symposium on Phytochemicals in 

Medicine and Food, Belgrade, Serbia - September 7-9, 2022, Book of Abstracts, ISBN 

978‐86‐7834‐408‐4. https://1euspmf.rs/organization-committee/ (Прилог 2.7) 

 

 

4.1.3. Председник или члан у комисијама за израду завршних радова на 

академским специјалистичким, мастер и докторским студијама 
 

Кандидаткиња је била члан комисије за оцену и одбрану две (2) урађене докторске 

дисертације, члан комисије за оцену научне заснованости две (2) докторске дисертације, 

ментор (2) мастер рада, члан комисије за одбрану четири (4) мастер рада и члан комисије 

за одбрану (6) завршних радова. (Прилог 2.2.) 

 

 

4.1.4. Руководилац или сарадник у реализацији пројеката 

 

Др Маја Козарски је до сада учествовала као истраживач на три национална пројекта и 

три уговора о реализацији научноистраживачког рада финансираних од стране 

Министарства за просвету, науку и технолошки развој Републике Србије, једног пројекта 

финансираног од стране Фонда за науку Републике Србије, два међународна пројеката: 

једног из оквирног програма FP7 финансираних од стране ЕU и једног стипендираног од 

стране FEMS-a, као и једног билатералног пројекта са Словенијом. 

Списак тема: 

1. Immunomodulatory effect of glucans isolated from fungi", Plant Research International, 

Departman for Cell Cybernetics, Wageningen, Holland, 2005. 

2. Развој нових прехрамбених и дијететских производа са медицинским гљивама и 

лековитим биљем, 20049, 2008-2011.   

3. Microbiological (Campylobacter) risk assessment and management in poultry meat production 

chain)", bilateralni projekat Slovenija-Srbija, 2010-2012.  

4. Развој нових инкапсулационих и ензимских технологија за производњу биокатализатора 

и биолошки активних компонената хране у циљу повећања њене конкурентности, 

квалитета и безбедности, III 46010, 2011-2019.   

5. Развој и примена нових традиционалних технологија у производњи конкурентних 

прехрамбених производа са додатом вредношћу за европско и светско тржиште, III 46001, 

2011-2019.          

https://1euspmf.rs/organization-committee/
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6. EU Commission project AREA. FP7-REGPOT-2012-2013-1, No. 316004 “Advancing 

research in agricultural and and food sciences at Faculty of Agriculture, University of Belgrade”, 

2013-2016. 

7. Уговор о реализацији и финансирању научноистраживачког рада у 2020. години између 

Пољопривредног факултета у Београду и Министарства просвете, науке и технолошког 

развоја Републике Србије, евиденција уговора број: 451-03-68/2020-14/200116. 

8. Уговор о реализацији и финансирању научноистраживачког рада у 2021. години између 

Пољопривредног факултета у Београду и Министарства просвете, науке и технолошког 

развоја Републике Србије, евиденција уговора број: 451-03-68/2021-14/ 200116. 

9. Уговор о реализацији и финансирању научноистраживачког рада у 2022. години између 

Пољопривредног факултета у Београду и Министарства просвете, науке и технолошког 

развоја Републике Србије, евиденција уговора број: 451-03-68/2022-14/ 200116. 

10. Фонд за науку Републике Србије, IDEJE, #Grant No: 7748088, "Composite clays as 

advanced materials in animal nutrition and biomedicine, Acronym: AniNutBiomedCLAYs; Sub-

program: Engineering and technological sciences, 2022-сада. 

После избора у звање ванредног професора кандидаткиња је учествовала у два 

национална пројекта и два уговора о реализацији научноистраживачког рада 

финансираних од стране Министарства за просвету, науку и технолошки развој Републике 

Србије. Данас учествује у једном националном пројекту финансираном од стране Фонда 

за науку Републике Србије и једном уговору о реализацији научноистраживачког рада 

финансираних од стране Министарства за просвету, науку и технолошки развој Републике 

Србије. (потврда ових навода дата у Прилогу 2.8) 

 

4.1.5. Писма препоруке 

 

Катарини Топаловић, мастер инжињеру технологије (мастер тема одбањена 18.02.2021., 

доказ у прилогу 2.2) за боравак у Барију-Италија, током израде мастер рада:  

Мaster programme at International Center for Advanced Mediterranean Agronomic Studies, 

октобар-децембар, 2020. године. 

(Прилог 2.9) 

 

 

4.2. Допринос академској и широј заједници  

 

4.2.1. Председник или члан органа управљања, стручног органа, помоћних 

стручних органа или комисија на факултету или универзитету у земљи или 

иностранству 

 

Руководилац студијског програма/модула (СП/М) основних академских студија Одсека 

прехрамбена технологија од 2021. године до сада. (Одлука у Прилогу 2.10). 

 

4.2.2. Учешће у наставним активностима ван студијских програма 

високошколске установе и у активностима популаризације науке 

 

Са студентима основних, мастер и докторских академских студија студијског програма 

Прехрамбена технологија др Маја Козарски учествовала је на бројним домаћим и 
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међународним конгресима (Прилог 1, пре избора у звање ванредни професор референце: 

66, 67, 68 и 69; после избора у звање ванредни професор референце: 13, 14, 15, 16, 20, 22, 

24 и 25) 

 

4.2.3. Домаће или међународне награде и признања у развоју образовања или 

науке 

 

Пре избора у звање ванредни професор (документовано у претходном извештају): 

1. Диплома са златном медаљом "Најбољи у агробизнису" за научно истраживачки рад 

"Карактеризација биомодулаторских полисахарида гљива из класе Basidiomycetes" у 

оквиру 74. Међународног пољопривредног сајма у Новом Саду 2007. године. 

2. Награда и стипендија The International Society for Mushroom Science (ISMS), Pretoria, 

South Africa, за презентовање научно-истраживачког рада на међународном конгресу -

International Medicinal Mushroom Conference (IMMC4) у Љубљани, Словенија, 2007. 

године (укупно додељено 9 награда) 

3. Добитника Стипендије Федерације европских микробиолошких друштава (Federation of 

European Microbiology Societes-FEMS) за научне раднике у 2005. години (укупно 

додељено 2 награде). 
 

 

4.2.4. Социјалне вештине (поседовање комуникационих способности, 

способности за презентацију, способности за тимски рад и вођење тима) 

 

1. Радно искуство 24 године у струци: у педагошком раду са студентима (предавања, 

вежбе, консултације, радионице)  

2. Тимски научно-истраживачки рад са колегама на Пољопривредном факултету, 

студентима на последипломским студијама, као и са сарадницама у другим установама и 

предузећима 

3. Учешће на домаћим и међународним конгресима и конференцијама 

3. Члан комисија за одбрану завршних радова, мастер радова и докторских дисертација 

4. Учешће у домаћим и међународним пројектима 

5. Члан радних тела на факултету (руководилац студијског програма/модула основних 

академских студија Одсека прехрамбена технологија) 

6. Чланство у професионалним и стручним удружењима 

 

 

4.3. Сарадња са другим високошколским, научно- истраживачким установама у 

земљи и иностранству 

4.3.1. Руковођење или учешће у реализацији пројеката, студија или других 

научних остварења са другим високошколским или научноистраживачким 

установама у земљи или иностранству 

 

У сарадњи са колегама из других високошколских или научноистраживачких установа у 

земљи и иностранству до сада је објавила више радова у часописима са SCI листе, једно 

поглавље у водећој монографији међународног значаја и једно поглавље у монографији 
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међународног значаја, као и учествовала на бројним међународним и националним 

скуповима. Кроз реализацију десет националних и међународних пројеката остварена је 

сарадња са: 

1. Институтима и факултетима у земљи: Универзитет у Београду, Хемијски факултет; 

Универзитет у Београду, Институт за хемију, технологију и металургију; Универзитет у 

Београду, Технолошко-металуршки факултет; Универзитет у Београду, Фармацеутски 

факултет; Универзитет Одбране у Београду, Војномедицинска академија; Универзитет у 

Београду, Технички факултет Бор; Универзитет у Новом Саду, Технолошки факултет, 

Катедра за биотехнологију и фармацеутско инжењерство; Институт за онкологију и 

радиологију Србије; Универзитет у Крагујевцу, Агрономски факултет у Чачку.  

2. Међународним универзитетима: Plant Research International, Wageningen University 

and Research Centre, The Netherlands; University of Ljubljana, Biotechnical Faculty, 

Department of Food Science and Technology, Ljubljana, Slovenia; Functional Omics and 

Bioprocess Development Laboratory, Institute of Biological Sciences, Faculty of Science, 

University of Malaya, Kuala Lumpur, Malaysia; Department of Food Science аnd Technology 

Ch. Devi Lal University, Sirsa (Haryana), India; Department of Botany Krishnagar Government 

College, Krishnagar, West Bengal, India 

Приказ пројеката и радова дат је у Прилогу 1 и Прилогу 2.8 као и приказан под тачком 

Учешће у Пројектима. 

 

4.3.2. Руковођење или чланство у органима или професионалнм удружењима 

или организацијама националног или међународног нивоа 

 

Др Маја Козарски је активни члан: 

1. Од 2005. године, Друштва микробиолога Србије, http://www.mikrobiologijars.org/wp-

content/uploads/2022/02/Spisak-clanova-Udruzenja-mikrobiloga-Srbije2022.pdf 

2. Од 2016. године, Српског хемијског друштва, евиденциони број 3630, 

https://www.shd.org.rs/index.php/membership/spisak-clanova 

3. Од 2021. године, The International Society for Mushroom Science (ISMS), 

https://www.isms.biz/-ISMS-

сtaffSite/ContactLayouts/AccountPage.aspx?ID=271&WebsiteKey=15ba48f0-2729-4c2f-8401-

693637cb3b5a 

4. Од 2021. године, Друштва за исхрану Србије, доказ у Прилогу 2.11. 

 

4.3.3. Постдокторско усавршавање или студијски боравци у иностранству 
 

Пре избора у звање ванредни професор (документовано у претходном извештају): 

Стручно усавршавању у оквиру пројекта "Immunomodulatory effect of glucans isolated from 

fungi", на Универзитету у Вагенингену (Plant Research International, Department for Cell 

Cybernetics, Wageningen) у Холандији. август-децембар, 2005. 

 

 

 

http://www.mikrobiologijars.org/wp-content/uploads/2022/02/Spisak-clanova-Udruzenja-mikrobiloga-Srbije2022.pdf
http://www.mikrobiologijars.org/wp-content/uploads/2022/02/Spisak-clanova-Udruzenja-mikrobiloga-Srbije2022.pdf
https://www.shd.org.rs/index.php/membership/spisak-clanova
https://www.isms.biz/-ISMS-сtaffSite/ContactLayouts/AccountPage.aspx?ID=271&WebsiteKey=15ba48f0-2729-4c2f-8401-693637cb3b5a
https://www.isms.biz/-ISMS-сtaffSite/ContactLayouts/AccountPage.aspx?ID=271&WebsiteKey=15ba48f0-2729-4c2f-8401-693637cb3b5a
https://www.isms.biz/-ISMS-сtaffSite/ContactLayouts/AccountPage.aspx?ID=271&WebsiteKey=15ba48f0-2729-4c2f-8401-693637cb3b5a
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5. ЗАКЉУЧЦИ И ПРЕПОРУКЕ КОМИСИЈЕ  

 

 

 

Анализом поднете документације и личним увидом у рад кандидата, Комисија закључује 

да кандидат др Maja Кoзарски, ванредни професор Пољопривредног факултета 

Универзитета у Београду, испуњава услове предвиђене Закoном о високом образовању и 

Статутом Пољопривредног и Хемијског факултета да буде изабрана у звање и на радно 

место редовни професор за ужу научну област Биохемија. 

У протеклом периоду др Маја Козарски је остварила запажене резултате у наставном и 

научно-истраживачком раду. Поседује вишегодишње искуство у извођењу предавања и 

вежби на обавезним и изборним предметима, на свим академским нивоима студија који 

припадају ужој научној области Биохемија. Кандидаткиња има објављен уџбеник и 

практикум из уже научне области за коју се бира. У студентским анкетама педагошка 

активност кандидаткиње вреднована је укупном просечном оценом -наставник 4,82 и 

сарадник 4,71. Др Маја Козарски је била члан комисије за оцену и одбрану 2 урађене 

докторске дисертације, члан комисије за оцену научне заснованости 2 докторске 

дисертације, ментор 2 мастер рада, члан комисије за одбрану четири 4 мастер рада и члан 

комисије за одбрану 6 завршних радова.  

Током дугогодишњег научно-истраживачког рада др Маја Козарски остварила је 

интензивну сарадњу са више образовних и научних институција у земљи и иностранству, 

што је документовано заједничким радовима са SCI листе. Допринос развоју и унапређењу 

уже научне области Биохемија остварила је кроз 106 библиографских јединица (са 

индикатором научне компетентности М=214,3), од тога: једно поглавље у монографији 

водећег међународног значаја, једно поглавље у монографији међународног значаја и 37 

научних радова штампаних у целини у међународним и националним часописима са 

рецензијом. При томе, 24 рада је штампано у часописима са SCI листе (и то: М21а–3; 

М21–7; М22–4; М23–10) и 1 рад у категорији М24. У часописима националног значаја 

штампано је 12 радова (М51-6; М52-4; М53-2).  Аутор је и коаутор 64 саопштења: 56 на 

међународним и 8 на националним скуповима. Др Маја Козарски одржала је два 

предавање по позиву на међународним скуповима и једно на скупу националног значаја. 

После избора у звање ванредног професора др Маја Козарски објавила је 28 научних 

резултата, од тога 8 радова у часописима са SCI листе (1-М21а; 2-М22; 5-М23), један рад 

категорије М24, 1 поглавље категерије М13, 2 предавања по позиву М32, 14 саопштење 

категорије М34, 1 рад категорије М51, 1 саопштење категорије М63. 

Према Scopus бази научне публикације др Маје Козарски су цитиране у широј 

међународној научној заједници, и то 1117 свих цитата, 996 хетероцитата, h-index:14. 

Кандидаткиња  је до сада учествовала као истраживач у 3 националних пројеката и 3 

уговора о реализацији научноистраживачког рада финансираних од стране Министарства 

за просвету, науку и технолошки развој Републике Србије, 1 пројекта финансираног од 

стране Фонда за науку Републике Србије, 2 међународна пројеката, као и 1 билатералног 

пројекта. 
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Имајући у виду све што је изнето и анализирајући досадашњу активност у настави и 

научно-истраживачком раду, Комисија сматра да др Маја Козарски потпуно испуњава све 

услове предвиђене Законом о Универзитету и Статутом Пољопривредног факултета 

(чланови 113-114) и Хемијског факултета (чланови 109-110), те предлаже Изборном већу 

Пољопривредног факултета, као и Већу научних области природних наука Универзитета у 

Београду да се др Маја Козарски изабере у звање и на радно место РЕДОВНОГ 

ПРОФЕСОРА за ужу научну област Биохемија. 

 

 
 

У Београду,                                                                            ЧЛАНОВИ КОМИСИЈЕ 

21.11.2022. године 

                               

 

______________________________________________ 

др Мирољуб БАРАЋ, редовни професор 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду 

Председавајући  

(ужа научна област: Биохемија)  

 

 

______________________________________________ 

 

др Слађана СТАНОЈЕВИЋ, редовни професор 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду 

 (ужа научна област: Биохемија)  

 

 

_____________________________________________ 

др Мирјана ПЕШИЋ, редовни професор 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду 

(ужа научна област: Биохемија)  

 

 

____________________________________________ 

др Драгица ЈАКОВЉЕВИЋ, научни саветник у пензији 

Института за хемију, технологију и металургију, Универзитет у Београду 

   (ужа научна област: Хемија полимера)  

 

 

___________________________________________ 

др Владимир БЕШКОСКИ, редовни професор 

Хемијски факултет, Универзитет у Београду 

   (ужа научна област: Биохемија)  
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6. ПРИЛОЗИ  

 

Прилог 1: Списак саопштених и објављених радова др Маје С. Козарски 

 

 

-Пре избора у звање ванредни професор- 

 

Уџбеници, практикуми, монографије 

 

Поглавље у монографији међународног значаја М14 

 

1. Nikšić, M., Klaus, A., Kozarski, М. (2012): Illustration of bioactivity of polysaccharide 

extracts from medicinal fungi, in: Smole-Možina, S., Raspor, P. (Eds.), Biotechnology and 

Microbiology for Knowledge and Benefit, Biotechnical Faculty, University of Ljubljana, 

Slovenia, ISBN 978-961-6908-01-6, pp. 241-251. 

 

Помоћни уџбеник 

 

1. ПРАКТИКУМ: Козарски, М. (2016): Практикум из предмета Основи биохемије за прву 

годину одсека Зоотехника, - 1. изд.- Универзитет у Београду, Пољопривредни факултет, 

ISBN 978-86-7834-243-1, COBISS.SR-ID 222161932 

 

 

-Списак радова пре избора у звање ванредни професор- 

 

Рад у међународном часопису изузетних вредности M21a=10 

 

1. Kozarski, M., Klaus, A., Nikšic, M., Jakovljević, D., Helsper, J.P.F.G., Van Griensven, 

L.J.L.D. (2011): Antioxidative and immunomodulating activities of polysaccharide extracts of 

the medicinal mushrooms Agaricus bisporus, Agaricus brasiliensis, Ganoderma lucidum and 

Phellinus linteus, Food Chemistry 129: 1667-1675.  DOI:10.1016/j.foodchem.2011.06.029. 

ISSN 0308-8146 (IF2011=3,655; Food Science & Technology 6/128, Chemistry, Applied 3/71) 

https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S0308814611009125 

 

2. Klaus, A., Kozarski, M., Vunduk, J., Todorović, N., Jakovljević, D., Žižak, Ž., Pavlović, V., 

Lević, S., Nikšić, M., van Griensven, L.J.L.D. Biological potential of extracts of the wild edible 

Basidiomycete mushroom Grifola frondosa, Food Research International, 2015, 67, 272–283. 

DOI:10.1016/j.foodres.2014.11.035, (JCR IF2015 = 3.871, Food Science & Technology 12/125) 

http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0963996914007492 

 

Рад у врхунском међународном часопису M21=8 

 

3. Kozarski, M., Klaus, A., Nikšić, M., Vrvić, M. M., Todorović, N., Jakovljević, D., Van 

Griensven, L. J. L. D. (2012): Antioxidative activities and chemical characterization of 

polysaccharide extracts from the widely used mushrooms Ganoderma applanatum, Ganoderma 

lucidum, Lentinus edodes and Trametes versicolor, Journal of Food Composition and Analysis 

https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S0308814611009125
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26: 144-153. DOI:10.1016/j.jfca.2012.02.004. ISSN 0889-1575 (IF2012= 2,088; Food Science & 

Technology 35/124, Chemistry, Applied 20/71) 

https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S0889157512000245 

 

4. Klaus, A., Kozarski, M., Nikšić, M., Jakovljević, D., Todorović, N., Van Griensven, L.J.L.D. 

(2011): Antioxidative activities and chemical characterization of polysaccharides extracted from 

the basidiomycete Schizophyllum commune, Lwt-Food Science and Technology ( Lebensmittel - 

Wissenschaft und Technologie), 44: 2005-2011. DOI 10.1016/j.lwt.2011.05.010. ISSN 0023-

6438 (IF2011=2,545; Food Science & Technology 18/128)  

https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0023643811001587 

 

5. Kozarski, M., Klaus, A., Jakovljević, D., Todorović, N., Nikšić, M., Vrvić, M., van 

Griensven, L.J.L.D. (2014): Dietary polysaccharide extracts of Agaricus brasiliensis fruiting 

bodies: Chemical characterization and bioactivities at different levels of purification, Food 

Research International 64: 53–64. ISSN 0963-9936 DOI: 10.1016/j.foodres.2014.05.075. (JCR 

IF2014= 3.440 Food Science & Technology 13/122) 

https://www.sciencedirect.com/science/article/abs/pii/S0963996914003937 

 

6. Kozarski, M., Klaus, A., Vunduk, J.,  Žižak, Ž.,  Nikšić, M.,  Jakovljević, D.,  Vrvić, 

M.M., van Griensven, L.J.L.D. (2015): Nutraceutical properties of the methanolic extract of 

edible mushroom Cantharellus cibarius (Fries): primary mechanisms, Food & Function 6: 1875-

1886. DOI: 10.1039/C5FO00312A. ISSN 2042-6496  (JCR IF 2015=2.686 Food Science & 

Technology 25/125)  

https://pubs.rsc.org/en/content/articlelanding/2015/FO/C5FO00312A 

 

7. Petrović, P., Vunduk, J., Klaus, A., Kozarski, M., Nikšić, M., Žižak, Ž.,   Vuković, N., 

Šekularac, G., Drmanić, S., Bugarski, B. (2016): Biological potential of three Puffball species - 

A comparative analysis, Journal of Functional Foods 21: 36–49. doi:10.1016/j.jff.2015.11.039. 

ISSN-1756-4646 (JCR IF 2016=3.144 Food Science & Technology 18/130) 

https://daneshyari.com/article/preview/1220142.pdf 
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Прилог 2: Остали библиографски подаци др Мaje С. Козарски 

Прилог 2.1 Оцена педагошког рада у студентским анкетама у изборном периоду 
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Прилог 2.2 Менторство и чланство у комисијама, обезбеђење наставно-научног 

подмлатка 

Пре избора у звање ванредни професор: 

Члан комисије за оцену и одбрану урађене докторске дисертације:  

1. Милена Савић (2014): Акумулација и трансформација селена у индустријским 

гљивама, Универзитет у Београду-Пољопривредни факултет. 

https://nardus.mpn.gov.rs/handle/123456789/5292 

2. Јована Вундук (2017): Хемијска карактеризација и биолошка својства полисахаридних 

екстраката гљива Fomes fomentarius, Auricuilaria auricula-judae и Sparassis crispa, 

Универзитет у Београду-Пољопривредни факултет. 

https://nardus.mpn.gov.rs/handle/123456789/8620 

Менторство и чланство у комисијама израду и одбрану мастер радова: 

1. Бојан Јеремић (2016): Утицај паковања на карактеристике квалитета браон шампињона 

(Agaricus bisporus-portobello) у току рока трајања, Универзитет у Београду- 

Пољопривредни факултет, ментор; 

2. Марина Лазаревић (2016): Промена биохемијских карактеристика белих шампињона 

(Agaricus bisporus) у току рока трајања, Универзитет у Београду-Пољопривредни 

факултет, ментор; 

https://nardus.mpn.gov.rs/handle/123456789/5292
https://nardus.mpn.gov.rs/handle/123456789/8620
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3. Јована Милошевић (2016): Промена микробиолошке слике и антиоксидативног 

потенцијала белих шампињона (Agaricus bisporus) у току рока трајања, Универзитет у 

Београду-Пољопривредни факултет, члан комисије; 

4. Маја Драгићевић (2017): Промена микробиолошке слике и антиоксидативног 

потенцијала браон шампињона (Agaricus bisporus-portobello) у току рока трајања, 

Универзитет у Београду-Пољопривредни факултет, члан комисије. 

После избора у звање ванредни професор: 

Члан комисије за одбрану научне заснованости теме докторске дисертације: 

1. Душан Васић, мастер инжењер технологије, под називом: „ Утицај поступка сушења на 

фитохемијски састав и биолошке особине плодова шипурка (Rosa canina L.) и трешње 

(Prunus avium L.) као сировина за примену воћних и биљних чајева-тисана“-Универзитет у 

Београду-Пољопривредни факултет, одлука Наставно-научног већа број: 32/8-3.4., датум 

25.05.2022.; и одлука 02-08 Број: 61206-3936/2-22 МЦ, Већа научних области 

биотехничких наука о прихватању извештаја и теме, датум 11. октобар 2022. године.  

2. Звездан Јовановић, мастер инжењер технологије, под називом: „Потенцијал коришћења 

гљива Lentinus edodes и Laetiporus sulphureus као додатка ваљушцима - анализа 

карактеристика квалитета, биолошке активности и in vitro дигестије“.-Универзитет у 

Београду-Пољопривредни факултет, одлука Наставно-научног већа број: 32/9-4.2., датум 

29.06.2022.; и одлука 02-08 Број: 61206-3938/2-22 МЦ, Већа научних области 

биотехничких наука о прихватању извештаја и теме, датум 11. октобар 2022. године).  

Чланство у комисијама израду и одбрану мастер радова: 

1. Катарина Топаловић (2021): Биолошки потенцијал зеленог чаја обогаћеног гљивом 

Inonotus obliquus 

2. Наташа Кукић (тема пријављена у јуну 2022): “Улога лигниколних гљива у превенцији 

оксидативног стреса“ 

Чланство у комисијама израду и одбрану дипломских радова: 

1. Милица Петровић (2018): Антимикробна и антиоксидативна својства гљиве Fistulina 

hepatica 

2. Тијана Дубљанин (2018): Биолошки потенцијал лигниколне гљиве Daedalea quercina 

3. Николина Вукелић (2018): Антиоксидативна и антимикробна активност гљива из реда 

Polyporales 

4. Анђелка Тадић (2022): Потенцијал примене екстракта гљиве Phellinus linteus у исхрани 

домаћих животиња као адитива са антиоксидативним својством 

5. Марина Дунчевић, (тема пријављена у јуну 2022): „Антибактеријска активност хитозана 

из печурака и потенцијал хелирања прелазних метала у in vitro условима“.  

6. Александра Илић, (тема пријављена у јуну 2022): „Антифугална активност хитозана из 

печурака и способност хватања слободних радикала у in vitro условима“ 
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Прилог 2.3 Уџбеници (у последњем изборном периоду) 
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Прилог 2.4  Предавања по позиву  
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Прилог 2.5 Цитираност, преузети подаци 03.11.2022. 
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Прилог 2.6 Рецензент у часописима, или рецензент међународних или националних 

научних пројеката  

Одарбрани сертификати из последњег изборног периода:  MDP journals-18 рецензија; 

Elsevier: Food Chemistry-4 рецензије и Food Packing and Shelf Life-7 рецензија; и 

предлог књиге водећег издавача међународног значаја-Taylor and Francis Group, 

LLC  

 

 

 

 

 



46 
 

 
 

 

 

 
 



47 
 

Прилог 2.7 Члан организационог одбора или учесник на стручним или научним 

скуповима националног или међународног нивоа (Учешће на скуповима 

националног или међународног нивоа које није дато у линковима, Прилог 1; Члан 

организационог одбора https://1euspmf.rs/organization-committee/ 

 

 

 
 

 

 

https://1euspmf.rs/organization-committee/


48 
 

 

 

 
 

 

 

 

 



49 
 

 

 

 

 



50 
 

Прилог 2.8. Учешће у пројектима (у последњем изборном периоду) 

 

 

 
 

 

 

 

 

 



51 
 

 

Прилог 2.9 Писма препоруке 
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Прилог 2.10 Члан органа управљања, стручног органа, помоћних стручних органа или 

комисија на факултету  
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Прилог 2.11 Чланство у органима или професионалнм удружењима или  

организацијама националног или међународног нивоа  
 

Доказ чланства у организацијама у којима нема потврде активних чланова путем линка: 
 

 

 
 


